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1. Cadre de I'étude

Il est utile de rappeler que cette Atude approtondie constitue 1a deuxidéme phase de I'étude
diagnostic portant sur 1a filidre maraichére 4 Madagasear 8t conguite depuis 1991 sous I'égide
du FOFIFA et du CIRAD. Elle fait suite & un ensemble d'enquéles exploratolres dont les
résultats consignés dans un document intitulé «Pour un appui au secteur maraicher a
Madagascar» ont permis de deélinir 3 l'avance les grandes lignes d'orientation de l'etude.

11. Motivations

L'idée du diagnostic maraichage a Madagascar émanait des considérations suivantes :

— Contribuer & la disponibilité sur le marché local d'une gamme beaucoup plus élendue
de produits légumiers en vue de pallier au probléme de malnulition et de sous alimens

~tation, en tenant comple de la valeur nutritionnelie et sanitaire de ce type d'aliments,

- Mieux se préparer au deéveloppement de l'industrie touristique 4 Madagascar, nécessitant
la relance de la production maraichére iocale.

~ Appuyer les nombreux projets dinvestissement visant & exponter un ¢erain nombre de
légumes frais ou transformés. Ces projets revétent certainement beaucoup d'intéréts mais
malheureusement n'offrent jusqu'ad mainienant que trés peu de possibilités quant A leur
realisation,

~ OQuvrir des actions d'investigations et de recherches dans le domaine des cultures
maraicheres pour lesquelles les données scientiiques existantes laissent encore a désirer.

12. Objectifs

L'objectil global éiant d'avoir une vue sur las éneux economiques de 1a filiere et d'orienter

la recherche d'innovations vers les produits el les activités qui ont une bonne dynamique
économique et socialé.

L'étude s'intéresse sur l'approvisionnement en légumes de la ville d'Antananarivo et s'élar-
git dans les lieux de production pour définir toutes améliorations possibles & panir des
contraintes identifiées (socio-éconemiques, commerciales, techniques...). Les objectifs précis
suivants sont lixés a chaque niveau :

- Niveau consgmmation :

* définir les liens entre 1a consommation,lé pouvoir d'achat el le prix ;
determiner les préférences des consommateurs sur les qualités.

- Niveau commercialisation :

« déterminer la part des différentes zones ou lieux de production et celle des dillérentes
chaines de vente dans l'approvisionnement des marchés ; ,

+ connallre les périodes de rareté et d'abondance sur les marchés ;

* connaitre 1a lormation des prix, codts et marges des légumes retenus, 4 tous les mailons
de la filigre

mieux appréhender les pratiques de commercialisation. .

-
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— Niveau production :
- obtenir des éléments sur I'accés au foncier et sur les moyens de productions en géné-
rale ;

mieux connaitre I'ensemble des activités agricoles exercées au sein des exploitations ma-
raichéres.
- essayer d'avoir une vue sur les systémes de culture/production

avoir une connaissance approfondie des pratiques culturales

13. Rappel des grandes lignes de I'enquéte exploratoire

L'enquéte exploratoire a permis : . )

— de situer la place des légumes dans Falimentation quotidienne des ménages consomma-
teurs en fonction du revenu. '

— de définir les principaux flux et chaines de vente pour I'approvisionnement du marché.

— d'identifier les grandes zones de production et d'avoir une vue d'ensemble sur les pra-
tiques de cultures, les contraintes de production.

Néanmoins la nécessité de véritier certaines hypothéses (accés au foncier, structure du
marché...) d'une part et le manque dinformations et de précisions sur certains points (ty-
pologie de systéme de culture, flux et prix, logique de consommation...) d'autre part a
notamment amené a la conception d'une étude beaucoup plus approfondie et basée sur un
échantillonnage plus élargi et mieux équilibré.

2. Approche méthodologique

Une phase de reconnaissance des terrains d'enquétes a été réalisée avant I'enquéte pour:
— mieux cadrer Féchantilonnage et délimiter les localités a cibler.
— aviser les autorités compélentes locales el les enquétés afin de faciiter les contacts.

- programmer el prévoir le calendrier, le budget, et surtout les moyens malériels et hu-
mains 4 deployer

21. Enquéte «consommation»

48 méhages consommateurs ont é1é touchés par I'enquéle approfondie. Sur les 6
Firaisampokontany constituant la vile d'Antananarive, 3 sont tirés au hasard et pour cha-
cun d'enire eux 4 Fokontany parmi plusieurs dizaines ont élé désignés de la méme fagon.
Chague Fokontany a fourni au hasard 4 ménages a enquéter. Les noms des
Firaisampokontany et des Fokontany concerngs sont :

— FIRAISANA [

Faravohitra-Mandrosoa-Ambatonakanga-Antsampanimahazo.
+ Andrangmanalina |
- CGité des 67ha Zones sud

Manarintsoa Centre

— FIRAISANA IV :
Andavamamba Il J Ambilanibe
Anocsipatrana Andretana

Ampefiloha Ambodirano
+ Ampangabe Anjanakihifolo
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« FIRAISANA VI {Ambehimanarina) ; .

+ Avaratetezana

« Antanely Avaraua
+ Betalo

- Ampefiloha

L'enquéle consommation réunit les thémes suivants

— renseignements généraux sur les ménages enquetés et avis descriplil de ces consom-
mateurs sur la quahle et |a varalion de prix de légumes selon les saisons (effectués en
une seule fois entre juillel 82 el acll 92).

- suivis des dépenses alimentatiorviégumes en deux périodes de l'année (en tout 8 pas-
sages par menage . 2 mois x 2 semaines(débul et fin du mois) x 2 passages (debul el
fin de semaine) ; les périodes d'enquéles élant juillet-aont 92 et décembre 92-janvier 93.

22. Enquétes «prix de gros» et «prix de détail»

120 el 214 enquéles oni ¢1é elfectuées respectivement auprés des grossistes {d'Anesibe,
d'Andravoahangy, et d'Analakely) et des détaillants du marché d'Analakely durant les mois
d'acdi, oclobre, novembre, décembre 92 et janvier 93. Le nombre d'enquélés a &1é déter-
ming en fonction du nombre des commerganls fréquentant les marchés. Linvestigation s'est

basée essenticliement sur I'enregistrement des prix et sur les acivités de qros ou de dé-
tail.

Pour I'enquéte «prix détail» 30 & 48 détaillants (soil environ le 1/10 des détaillants de
légumes du marché le jour de Vendredi) par mois ont été interrogés. 1 4 3 relevés de poids
el de prix selon les unités de vente utilisées par les délaillants de chaque légume ont &té
faits 4 chaque passage. 4 & 6 délaillants par légume sont enquétds par mois

Sagissant de I'enguéte «prix grass, 24 grossistes (c'est-a-dire 3 par légumes) tirés au hasard
ont panticipé chaque mois I I'engudte.

23. Enquéles «flux détail» et «flux gros»

L'enquéte flux détail compte 480 enregistrements et a éié effectuée principalement dans les
2 grands marchés de la capitale sur 2 périodes ® juillet-aolt 92 et décembre 92-janvier 93,

tandis que l'enquéte flux de gros a été effectuée auprés d'un grossisie chevronné du marché
d'Analakely,

24. Enquetes «production»

Elles représentent la plus grosse partie de I'enquéle approfondie. Menées aussi bien dans
les grandes zones maraicheres (Vakinankaratra, ltasy, les environs d'Antananarivo) que dans
la cote-est ou un elonnant démarrage de ractivité maraichére a 31 constaté, les enquétes
“production» concernaient 303 exploilants réparis comme suit -

Vakinankaratra .o 115 ‘
Hasy ....cccvninneens A S A E e e e e e e 29
Les environs a'Aantananarivo ..., 101
Les autres régions d'Antananarive ...... 7
La cote-eSt ..o 51

L'echanlillonnage s'est effectué 2 parir des résultats de l'enquéte exploratoire et de la
reconnaissance de terrain. En effel dans les principaux villages des localités maraichéres
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retenues, on a tiré les 10 % des exploitants olficiellement recensés. La repartition du volume
d'enquéte refléte Importance de chaque zone en matiére de production et a été équilibrée
de maniére & toucher les principaux types de léegumes de la filiere.

Cette enquéte production a été quelque peu tiraillée entre une étude du systeme de pro-
duction en vue de I'approvisionnement d’Antananarivo et une grande curiosité {(étant donné
le manque de données en la matiére) de découvrir les grandes lignes des pratiques
agrotechniques existanfes. Ce qui explique la Inurdeur de la fiche d’enquéte qui comporte
alors 2 grands volets. Le premi-r volet détaille on général la structure de I'exploitation (taille
ménage, foncier, volume de ptoduction...) tandis que le deuxieme s'appuie sur des rensei-
gnements relatifs aux techniques culturales du principal iégume pratiqué.

L'enquéte s'est déroulée entre ao(tl et oclobre 1992 mais les renseignements demandés
portent sur la campagne agricole passée c'est-a-dire entre juillet 90-juin 81 pour minimiser
les retombées événementielles de la mutation socio-politique du pays sur la qualité de la
collecte de donnée entre les années 91 et 92.

3. Déroulement de I'enquéte
31. Suivi et contrdle

Les 4 chercheurs responsables ainsi que I'un des 3 chercheurs superviseurs de Fopération
ont fait le suivi dans les lieux d'enquétes et quelque fois méme ont participé aux enquétes

suivant leur charge de travail. Ce qui avait permis en cas de probleme la prise de mesures
adéquates sur place.

32. Les enquéteurs

lis étaient composés de
— 3 éléves « agro » pour les parties consommation et commercialisation ;

— 3 enquéteurs de profession du FOFIFA/DRD appuyés par 5 universitaires (minimum
bac+3).

lls ont préalablement bénéficié de sérieuses formations aux enguétes et ont participé aux
tests de queslionhaire.

33. Collecte de données

En général les enquétés n'ont pas eu de problemas pour répondre aux séries de queslions

prévues dans les fiches d'enquétes et a l'exceplion de quelques-unes, les fiches ont été
bien remplies.

4. Difficultés

Contexte socio-politique assez délicat et méme insécurité dans ceraines localités durant les
perivdes d'enquéte .

= suivis matinaux trés dilliciles a faire pour I'enquéte «circuit et tormation de prixs (insé-
cunté...) ;

= suppression de quelques enquéles prévues dans la coie-est et dans la zone «les aulres
réegions d'Antananarivos.
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Lourdeur des fiches dencuétes surout pour le volel production :
— manque de pracision pour cerlaines réponises.

Passaqes trop nombreux et parfois génants pour 168 consommateurs questionnes sur le suivi
de dépense auquel ils ne se sont pas du toul habitués :

— réponses lendancieuses ou affirmation gratu:le ou refus de donner cenains renseignements
dans une minegrite de cas;

~ chiffres (montant et quantitd) difficiles a oblenir dans quelqués cas aprés deux ou trois
passages.

Méfiance des paysans maraichers pour avancer des chiffres (a I'exceplion des chifires sur
la supericie) :

- rendement et volume .de pmducuan dilficiles a oblenir ¢'autant plus que les unitds de
mesure employées pour 1a quantification sont loin d'étre unilormisees ;

— gléments de cout de production peu disponibles.

Manque dinitiatives chez quelques enquéteurs pour les rubriques demandant de prégision
ou d'approfondissement !

— mauvais remplissage pour quelqués fiches.

Moyens matérisls trés limités par rapport a I'élendu de l'étude:

— annulation des études prospectives dans la région de Mahaianga malgré l'imporiance de
flux transilant dans celle zone;

- perle de temps ou annulation des enquétes prévues dans les lieux 3 acces difficiles,

Ce travall compontera cingq parties A savolr:

- La consommation en idgumes des ménages urbains
— Flux el commerce de légumes

— La production légumiére

- L'agrotechnic du maraichage

~ Quelques éléments d'analyse économique de la filigre




Chapitre |

Consommation en légumes
des ménages urbains
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La consommation en légumes des menages malgaches a é1é caractérisée selon plusieurs
écrits (DONQUE, enquéles exploratoires....) par :

= limportante place accordde aux bredes et aux légumes fevilles en général par rapporn
aux aulres especes qui pour les ménages ruraux en padiculier constituent I'aliment accom-
pagnant souvent le riz & défaut de viande ou de poisson.

— la considération de certaines espéces comme des légumes «luxes» ou aliment de «luxg»
{ehou, petit pois, haricot vert) et dilliciliement aceessibles ; ¢cetle considération peut &lre lide
au prix et a la saisonnainé tort marquée de ces produils, mais aussi 4 limage et a I'estime
que les malgaches accordent aux aliments ou précisément au type de viande devant
accompagner cellte catégorie de 1équmes ; les feuilles de manioc, les haricots verts ou les
choux vont de prétérence avec la viande de porc et les petits pois ave¢ la viande de peulst
ou de pore (lés viandes de porc et de poulet cootent leliement chers que les menages
Mmoyens né peuvent pas en consommer tous les jours).

= les mani¢res culinaires ditérentes selon le niveau de vie (cf. enquéte exploratoire) * plus
on a de moyens plus les plats sont varigs.

Dans cette parie de I'éiude approfondie, I'évolution de ce contexle mérite une attention
particuliére d'autant plus que 1a pression démographique et les tacteurs socio-économiques
auxquels est soumis le milieu urbain auraient pu medifier les éléments caractérisant la
demande face & ung offre de plus en plus étendue en gamme selon la phase exploratoire.

.

11, Les ménages consommateaurs

Les 48 ménages consommateurs habilenl fous au coeur de 1a capitale et ont les carac-
téristiques suivantes ;

111. Taille de ménage

Elle varie entre 1 a 15 avec une moyenhe de 7.04 et un écart type de 2.90.

112. Catégories soclio-professionnelles
| .Pl‘ofesslon du chef de ménage et de la conjointe

Les ménages consommaleurs peuvent étre répartis en 3 groupes distincts :

= Les «sans protession= qui constituent 21.3 % de nolre gchantillon. 40 % d'entre eux onl
des conjeintes sans profession,

‘
— Les salariés de I'Flat ou des entreprises privees qui représentent presque la moitié des

consommateurs (prés de 47 %) el 84.4 % d'enlre eux ont des conjoint(es) exercant des
métiers fixes, ‘

— Les chefs de ménages ayant un travail dans le secteur privé et dont les conjointes ont
un melier fixe dans 66.6 % des cas. Ce groupe est par conséquent assimilable & une ea-
tégorie de ménage ayant un revenu relativement élevé par rapport aux deux autres et j|
représente les 31.9 % de nolre échantilion.
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B Autre Indicateur de niveau de vie

3/4 des consommaleurs n'ont ni voilure ni cuisiniére a gaz ni réfrigérateur.

113. Dépense quotidienne en alimentation

La dépense alimentaire par personne varie en moyenne entre 216.38 et 996.51 FMG/jour

avec une moyenne de 527.40 FMG (écart-type de 257.47 FMG) pour 'ensemble des con-
sommateurs.

12. Approvisionhement en légumes -
des ménages consommateurs

121. Choix du lieu d’'approvisionnement

et le reste s'approvisionne sur au moins deux marchés.

En outre le choix du lieu d'achat pour une grande partie des consommateurs s'appui surtout
sur le fait que le marché soit proche du lieu d'habitation. Ainsi 16.7 % seulement accordent
de limportance au prix, & la qualité ou & la disponibilité des produits maraichers des marchés
mais pour le reste la fréquentation du lieu d'achats dépend de sa proximité de leurs quartiers.

122. Disponibilité et qualité des légumes
des marchés fréquentés

87.2 % des consommateurs sont salistaits de I'élendue de la gamme de légumes présents
sur les marchés qu'ils fréquentent.

Concernant la qualité 97.9 % déclarent que les légumes disponibles sur le marché ne
présentent pas de défauls majeurs a l'encontre de leurs exigences. il a été remarqué que
pour les consommaleurs le jugement de qualité repose surtout sur I'dtat de {raicheur (pour
42,7 %) et sur le goOl (pour 29.4 %) des produits.

123. Stockage de légumes

Comparalivement au laux (54.17 %) dées ménages qui stockent le riz base de l'alimentation
quotidienne, le taux. des ménages qui slockent de légumes (22.92 %) est faible. La raison
en est que les légumes sont d'une part dilficiles 3 conserver (¢d"autant plus que I'empioi
de moyen de conservation comme le froid est encore limité au sein de nolre échantilion)
et que dautre pan favis sur la disponibilité des légumes sur le marché laisse supposer
que pendant toule I'année on arrive plus ou meins facilement 2 les retrouver. Les légumes
stockés se limitenl aux pemmes de lerre, & l'ail el 3 Foignon.

124. Budget legumes

Le tableau suivant donne Ia réparition des meénages selon le volume de dépenses jour-
nalieres en légumes.

Pour acheter des légumes 57.4 % des ménages se rendent toujours sur le méme marché .
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aprds le riz et les avis sont un peu plus partagé pour désigner 1a troisieme place mais
¢@ sont surtout les légumes qui sont les plus désignés avec 33.3 % ge réponses devant
les produits léqumineux secs, les fruits el &5 produits laitiers.

D'autre pan pr2s de la moitié des ménagas.consommateurs a hésité & ddésigner le legume
quiils prétarent e plus et quils consomment plus (méme en dehors des jours de {8tes) si
la situation financidre mest pas limitantie. Mais d-aprés ceux qui ont répondu, les légumes
les mieux classés sont et par ordre d'impertance ;. le chou-lleur, le chou, le pelil- pois et
la carotte, Celte nglion de préference sur les lequmes sera plus détailiée dans 'analyse

typologigue.

14. Typologie des ldgumes définie par les consommateurs

L'analyse mulfidimensionnelle des avis des consommatéurs regroupe les 8 légumes retenus

hind bl beed Sl
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pour celte étude en 3 groupes distincts selon les critéres indiqués par le' tableau 7.

Tableau 7. Typologie de quelques espéces légumidres.

Consommation Critére de Prix
Croupe de légumes quand les prix Quantig jupement de (taux de Modoc culinaireg
sont &loves qualilg satisfagtion)
Premier groupe Non consommé 31 consommé Pluidt - « Ritra » = cuit |

Feuille de manioc et en général c'est en salisfaisant sec avec de la

Tisam moindre maliere grasse
quantite

Deuxitme groupe Non consommé Si consommé  Salisfaisant Etal de fraicheur « Rony » !

Carotte et brédes ou trés rarement c'est en

morelles

consommé

quantité moins
dlovde

'
bouillon, soupe |

Troisitme groupe
Tomate et oignon

Consommé avec
méme fréquence
de prise

Consommeé
avec méme

quantig

Moyennement
satisfaisant

Godat

Sauce

Cru

Non ¢lassé
Chou

Petsay

Non consommé

en général

© Consemmé mais

moins
fréquemment

5i consommé
cesl en
quantité moins

élovde

Censemme
mais en

quantitl¢ moins
élevee

Salisfaisant

Satisfaisant

Elat de fraicheur

Elat de fraicheur

el un peu le polt

Sauce

.ru
« Ritra »

Sauce
« Rony »
% Ritra «»

15. Typologie des ménages consommateurs

L'analyse multidimensionnelle s'est basée finalement sur les variables suivantes (retenues
comme variables actives) a parlir desquelles d'ailleurs la typolegie des consommateurs se
définit I mieux aprés plusieurs essais de combinaison de variable ;

— Situation professionnelie du chet de ménage et celle de sa (son) conjoint(e)

Fidélité aux lieux d'achat de légumes

— Dépense alimentaire par personne et par jour

Niveau de dépense ménagére en légumes par jours

La typologie vise a élucider la relation entre le niveau de consommation et la catégorie
socio-professionnelle. Déja I'dlude exploratoire a su mettre en évidence que la dépense en
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alimentation et en légumes du ménage est étroitement liée & la catégorie socio-profession-
nelle. Cependant ce n'était encore qu'une hypothase étant donné qu'elle émane d'un échan-
tilonnage trés réduit ayant peu de valeur statistiques. D'autre part des travaux récents de
RABEMANANTSOA et al. sur la filiere riz portant entre autres sur les ménages urbains
d’'Antananarivo montrent que méme pour le produit comme le riz qui est la base de lali-
mentation des malgaches, la consommation n'est pas une fonction croissante du revenu.

Ces idées ont conduit dés le départ & fixer parmi les objectifs Ia caractérisation d'une telle
relation. '

151. Les groupes de consommateur

Trois grands groupes de consommateurs ont été définis :

Groupe 1: composé de 10 ménages (21 % de notre échantillon) ayant les caractéristiques
suivantes {(cf modalités actives AFCM) :

~ Chefs de ménage et conjoint sans profession (profession trés instable).
- — Dépenses journalié¢res du ménage en légumes au maximum 100 FMG. v
- Dépenses en alimentation moyenne (entre 400 et 650 FMG/j) par ménage.

Groupe 2 : renfermant 16 ménages (33.3 %) caractérisés par:

- Chefs du ménage salariés de I'Etat ou des entreprises non publiques mais leurs
conjoint{e)s restent sans profession. ‘

- Achats de légumes ne s'effectuant pas toujours au méme lieu.

— Dépense alimentaire quotidienne relativement élevée (au moins 650 FMG/personne).
— Niveau de dépense en légumes : de 100 & 500 FMG par jour et par meénage.

Groupe 3: formé principalement de 7 ménages consommateurs (15 %) pour lesquels :

— les chels de ménage praliquent des professions libérales et les conjointes ont de sour-
ces tixes et siires de revenues. :

— les dépenses alimentaires par personne sont relativement faibles (moins de 400 FMG par.
jour).

Un qualrigme groupe rassemble 13 consommateurs (27 %) se trouvant au croisement des -

2 axes facloriels (au milieu du plan) dont I'appanenance & fun des 3 groupes est moing
évidente. ‘

Le tableau suivant montre quelques valeurs moyennes calculées pour ¢es principaux grou-
pes.

Tableau B. Quelques valeurs caractéristiques par groupes de censommalevrs.

Analyse de
Groupe 1 Groupe 2 Groupe 3 variance enlre Groupe 4
les trois
Moyenne  el. Moyenne e, Moyenne el premiers Moyenne el

groupes
Taille moyenne 7.1 2,47 5,88 2.03 7,587 4,32 F=1,150 8,0 3,29
du ménage p=0,331
Enfants ayant 1,4 2,46 0,63 1,26 2,89 4,86  F=0,952 1,23 1,48
de ressources p=0,399

L]

Dépenses 500,71 178,24 611,24 218,67 3409 181,61 F=4,514 562,73 183,56
journaligres en p=0,019

alimentation
par convive {FMG)

Effectif 10 BT ? N=33 13
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152. Analyses comparatives entre les groupes

B Les «riches» dépensent molns en aflmentation que 1es «pauvres»

Q Les ménages du groupe 2 dont les ressources financidres peuvent étre considérées
comme «moyennes» par rapporl aux deux autres font plus de dépenses (par ¢onvive) en
alimentation . E{ ce sont les gens qui sont dans les familles relativement «aiséass (groupe
3) qui consomment moins. Les individus du groupe 1 qui n'ont qu'une trés mince ressource
tinanciére depensent assez moyennement.

B La part du budget légume dans le budget alimentation est en général faible

Q Le niveau de consommalion en légume est nettement deéfini pour les groupes 1 ¢t 2
puisqu'il est d'ailleurs r'une des vanables constiluanies de ces groupés, En effet les mé-
nages consommaleurs a faibles ressources financieres ne dépensent pas plus de 100 FMG/
Jour tandis que ceux de la classe «moyenne» décaissent entre 100 at 500 FMG/iour. En
tenant compte des moyennes de taille de ménage (meme si les moyénnes entre les 3 grou-
pes ne sont pas significalivement différentes) on peut en deduire gue :

-~ Dans les menages 4 faibles ressources la dépense quetidienne en 1égumes &st au maxis
mum de 14.1 FMG/personne seit un péu moins de 3 % du budget alimentation,

— Pour les ménages de ressources moyennes, elle sé situe entre 17 ot 85 FMG par per-
sonne, sot de 3 a 15 % de. l'alimentation.

Q Par contre pour les consommateurs ayant plus d'argent (groupe 3) e niveau de con-
sommation en légume n'est pas si facile & définir. Ge qui conduit a observer de prés le
comportement des individus.

Ayant une meyenne de dépense alimentaire faible de 340.9Fmg/j/pers le groupe 3 est
composé de ; :

— 3 ménages (tmng8.3) dont le niveau de dépenses en légumes est dlevé (500 FMG ay
rinimum). Ce qui donne en moyenne une depense minimale par téte de 680 FMG/ soit
22 % du budget alimentationvtéte.

— 3 autres ménages (Imngé.3) dont le niveay de dépense en légume est bas (100 FMG
au maximum). C'est-a-dire au maximum de 15.9 FMGAnéte/iour soit 3.4 % de Falimentation,

= 1 ménage (imng7) a un niveau de dépense en légume entre 100 et 500 FMG c'est-3-

dire en moyenne entre 14.3 et 71.4 FMG/téte et par jour (entre 10 et 53 % du budget ali-
mentation ).

r

O Les consemmateurs du groupe 2 ont tendance A diversifier leurs lieux d‘approvisisnna-
ment par rapporn aux autres groupes.

B Légumes de luxe ; chou, chou-tleur, petit pois, harlcot ver

Q En matitre de prétérence pour désigner les légumes considérés comme «légumes de
luxe» qué les consommateurs ne mangent qu'occasionnellement (le jour de fate, le diman-
che ou quand leur trésorerie leur permet de s'en procurer) le groupe 2 de revenu moyen
¢hoisit les choux, les choux fleurs et le groupe 3 de revenu assez élavé opte pour les petit
pois et les haricots verts tandis que les meénages a revenu trés bas se prenencent moins
a ce sujet, Ces légumes choisis sont parmi ceux domt la saisonnalité est marquée comme

précisément les cas des petits pois el des haricots vens qui én dehors des grandes saisons
sont rares sur le marché.
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Conclusion partielle

Les consommateurs sont. en général satisfaits de I'état de fraicheur, du golt et de la gamme
de produits mis & leur disposition. Ils sont indifférents vis-a-vis des autres critéres de qualité
comme le calibre, la couleur... Cependant la fluctuation prix des deux légumes qui leur sont
indispensables, & savoir la tomate et l'oignon, semble leur marquer. Pour les autres légu-
mes, les consommateurs se comportent de maniére a essayer d'adapter leur besoin selon
la saison: on mange du petit pois ou du haricot ver quand c'est la saison mais on ne
cherche pas a aligner le méme niveau de consommation quand il en manque.

Par ailleurs la typologie de consommateurs montre que I'écart entre les niveaux de dépen-
ses en légumes entre individu de classe moyenne et individu de classe moins aisee a
confirmé le résultat de 'enquéte exploratoire. Ce qui n'est pourtant pas valable dans le cas
de la classe «aisée» ou les «riches» se trouvent au méme niveau de consommation en
légume que les «moins aisés». En terme de depense globale en alimentation on tombe
sur la méme conclusion que celle de l'étude sur le riz: un individu du ménage «moyen»
dépense plus qu'un «moins aisé» qui lui-méme dépense plus qu'un «aisé».
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‘ n général les principaux fournisseurs des détaillants sont:

- fournie par les environs d'Anfananarive. Malgré la distance séparant la zone de production

3

siennent a peu prés &4 pans égales & Analakely et & Anosibe (respeclivement 38.3 % el
38 %} et méme a Andravoahangy (11.22 %),

214. Fournisseurs

= les producleurs dans 38.62 % des cas;
~ les demis-grossistes (25.68 %) ; -
— 185 grossistas (16.91 %).

Plus d'un tiers des achals se fail donc directement entre les détaillants el les producieurs.
Le fail que les marchés seient assez proches des lieux de produclion incite les producleurs
& apponer eux mémes les légumes. La situation arrange aussi les détaillanis qui se libé-
rent des autres inlermédiaires pour gagner plus de marges.

2.8 % des légumes proviennent des détaillants eux memes qui cultivent des légumes et
qui ont un acces aux marchés pour vendre direclement aux consommateurs en tant que
commergants (détaillants producteurs).

215. Autres fonclions des détaillants

A par le cas des détaillanis-praducteurs il y a aussi des detafllants qui revendent les légumes
4 d'autres détaillants et cumulent ainsi 1a fonction de gros et de demi-gros. Dans 31.1 %
des cas les légumes tombent entre les mains de cetle catégorie de commergants et sont
revendus & d'autres commergants avant de passer aux paniers des consommateurs.

22. Analyses par légumes
221. Carotte

Les carotles viennent dans 91.2 % des cas de 1a rdgion du Vakinankaratra, pour les deuy
grandes périodes de lannéde (juillet-antt et janvier-tévrier). Une faible pantie (7.02 %) reste

et les marchés d'Antananarivo (1860 & 200 kilométres) d'une pan et les conditions de trans-
pon des carottes, d'autre part 52.6 % des réponses apprécient la traicheur du produit contre
17.54 % affirmant que 185 caroites offertes aux détaillants commencent 3 flélrir,

Les carottes s'achéiem sunout au marché d'Anosibe (77.2 %) pour les défaillants en raison
sans nul doule de sa proximité de la route venant d'Anisirabe. Les fournisseurs des ca-
rottés sont a majorité grossistes et demi-grossistes (75.4 %). Néanmoins il y a quelques
producteurs (10,6 % des fournisseurs) qui approvisionnent directement les détaitiants.

En autre it est & remarquar que 1a carotte est le Iégume le plus revendu {par les agents
«détaillants-grossistes») c'est-a-dire que 49.1 % (presque la moiti) passe dun détailiant-
grossiste & destination d'un autre détaillant. )

222. Chou

66 % des choux vendus par les détaillants dans les 2 grands marchés de la capitale
proviennent des environs d'Antananarivo, Entre décembre et s'évalue a 18.2 % au mois de
décembre-janvier. 16 % des délaillants affirment que les choux quils vendent ne sont plus
frais surtoul en décembre-janvier (saison chaude).
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Les détaillants s'approvisionnent & Andravoahangy (38 %), a Analakely (32 %) et & Anosibe
(26 %).

42 % des fournisseurs de chou sont des producteurs et 34 % sont des demi-grossistes. Ces
producteurs sont certainement ceux des environs d’Antananarivo ou au moins ceux qui ont
plus de facilité pour le transport {taxi brousse...) et pour I'accés au marche.

'

223. Petsay

76.2% des Petsay sont produits par les environs d'Antananarivo et la fraicheur des pro-
duits est fort appréciée par 4286 % des détaillams, méme si 35.7 % disent le conlraire.
Les principaux fournisseurs resient les producleurs (66.7 %) et les demis-grossistes (19.1 %).

La vente en gros s'effectue le plus souvent & Andravoahangy (38.1 %), a Analakely (28.6 %)
et 4 Anosibe (26.2 %).

224. Tomate

Sur une année, la région d'itasy approvisionne a 52 % les deux marchés. Les autres régions
comme les environs d'Antananarivo, le Nord OQuest de lile, et le reste (Lac Alaotra,
Ambatomanoina...) ne représentent que de faibles parts respectivement de 20.8% 6.5 %
et 8.5 %. Cependant en saison de pluie et surlout aux mois de décembre et de janvier,
cette suprématie de la région d'ltasy comple tenu des conditions climatiques est contestée
puisqu'elle ne couvre que 7.1 % de la demande des détaillants, et la majeure partie de
foffre (78.6 %) est assurée par les environs d'Antananarivo.

Pour les commergants détaillants, les fournisseurs sont surtout des grossistes et-des demis-
grossistes (respectivement 37.7 % et 33.8 %) ainsi que quelques producteurs (19. 5 %). Dans
37.7 % des cas les détaillants en revendent a d'autres détaillants.

L'état de fraicheur des tomates est qualifié de moyen. Les lomales s'achélent en gros surlout .

a Ancsibe (59.8 %), a Andraveahangy (14.3 %) et a Analakely (19.4 %o}

225, Qignon

En général 55.4 % des oignons vendus au marché proviennent de la région de Mahajanga,

30.4 % viennenl des environs d'Antananarivo (Talatavolonondry) et 5.4 % des aulres régions

(Ambalomanoina-Anjozorobe). Pendant la période de décembre-janvier en particulier la région
de Mahajanga ne fournit que les 18.2 % (transport difficile) et I'essentiel est couverl par
les environs d'Antananarivo {63.6 %) et complélé un peu du Vakinankaralra (9.1 %).

Les autres régions productrices doignon comme suriout ltasy (Ifanja-Miarinarive) n'ont pas
61é beaucoup cités par les detaillants pourtant celle spéculation y parait florissante d'aprés
les enquéles exploraloires. L'explication vient du fait que .

- dans ces localités assez éloignées des centres de consommation, le eircuit commercial
se wrouve rallongé et les oignons passent par de nombreux intermédiaires intervenant déja
ou non ailleurs sans qu'a la fin du cycle les détaillants arrivent & les distinguer & ceux venant
des aulres régions,

~ la production est moins conséquente sur les deux marchés concernés par rappon A celle
des autres zones. , .

La fraicheur des oignons est en géneérale mentionnée par 51.8% des réponses gue con-
fredisent 21.4 % de réponses.
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Les oignons s'achatent surdout & Andravoahangy (50 %), a Anosibe. (23.2 %) &t & Analakely
(19.7 %) et sont fournis aux détaillants par des grossistes (23.2 %) et des demis-Qrossistes
{37.5 %) des collecteurs {10.2 %) mais aussi par des producleurs (14.3 %), Dans 37.5%
des cas les détaillants revendent lewrs oignons 4 d'autres détaillants.

228. Les bredes morelles

76 % des brédes merelles sent produites aux environs d'Antananarive et une faible propor-
tion de l'ordre de 7.6 % vient des autres un peu éloignés comme Fenoarivo, Mahitsy... Cetta
demination des environs d'Antananarive dure pendant toutes les deux grandes périodes de
Fannée. -

La traicheur des brédes a été constatée dans 91.8 % des cas par les détaillants el 21.4 %
landis que I'élat lléli est mentionné dans 21.4 % des réponses.

Les morelles s'achetent en gros a Angsibe {10.1 %) a Analakely (34.2 %) mais surlout a
Andraveahangy (39.3 %).

Les principaux fournisseurs pour les délaillants sonl les producteurs (54.4 %) les demis-
grossistes (13.9 %) et les collecteurs (12.7 %), En oulre 5.1 % des produils sont fournis par
des détaillants producteurs.

29.1 % des morelles sont revendues 4 d'autres détaillants.

227. Ti-sam

L'approvisionnement des marchés est assuré & 84.6 % par la zone Antananarivo et ses
ehvirons, 53,1 % des détaillanis aflirmem que les Ti-sam fournis sont frais.

Les Ti-sam soni vendus aux détaillants surtaut & Andravoahangy (44.9 %) & Analakely
(33.3 %) et & Anosibe (14.1 %). Les fournisseurs sont des producteurs {52.6 %) des gros-
sistes el demi-grossistes (25.6 %) des collecteurs (11.5 %).

23.1 % des ti-sam som revendus par les délaillanls enquéiés.

228, Les feuilles de manioc

Les fevilles de manioc sont fournies en tolalité par 1es environs d'Antananarivo, et par des
producteurs non-détaillants(73.7 %) et 10.5 % par des producleurs-détaillants eux méme. La

fratheur est en général jugée moyenne. Ce produit est le moins revendu (A un autre
déiailiant) parmi les légumes (5.3 % seulement de reventa)

23. Transports

231. Moyens de transport '

Pour les détaillanis de légumes qui assurent eux-méme le transport de leurs marchandises
du lieu d'achat jusquau lieu de vente, les moyens les plus empruniés soni -

- 1@ porlage (& pied) pour 37.4 % das cas:

= lgs pousses-pousses pour 22.8 %

— les camionnettes (Citroén, Peugeot) pour 9.2 % ;

- lautobus pour 8.6 % et moins fréquemment les camions.
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Certains détaillants (1.9 %) transporient aussi par la charrette ou par la diligence et cette

derniére est utilisée en particulier par ceux qui se rendent de bonne heure aux marchés
d'Anosibe ou d'Anosibe.

?

232. Codts de transport
(ct. figure 2)

¥

Remarque :

Les brédes et les Iégumes feuilles en général sont fournis de 66 & 100 % par la ceinture
maraichére aux environs de la ville. Le fait que les marchés se trouvent non loin de chez
eux améne les producteurs, a transporter leurs marchandises aux lieux de vente et i
négocier directement avec les détaillants sans passer par les grossistes ou les collecteurs.
En moyenne 66.9 % des fournisseurs de brédes pour le marché de détail sont des pro-

ducteurs et parmi ces détaillants directement ravitaillés par les producteurs, 29.6 % reven-
dent & d'autres commergants.

24. Prix au détail des légumes

Les suivis de prix des légumes vendus au détail s'étalent sur 5 mois de I'année et con-
cernent uniquement le grand marché d'Analakely. Pour chague légume et A chaque pas-
sage on a fait 1 & 3 relevés de poids et de prix selon les unités de vente utilisées par

le detaillant (tas, kilos, paquet, piéces...) de fagon a obtenir des moyennes de prix rame- .
nées en FMG/kg quiillustrent ie tableau 8. .

1.Variation des prix par date

lTableay 8. Moyenne des prix au déuail des légumes 1992-93.

Prix par périodes (FMG/g)
Légumes

Aot Octobre Novembre Décembre ' Janvier

Moyenne el Moyenne e[, Moyenne el Moyenne  e.l. Moyenne el

Camlte 627.92 (232.1‘3) 600.10 (276.80)  956.25 (257.69) 1001.67 (440.65) 929.58 (494.22)
Chou 1377.94 (255.81) 383.6% (140.49) 27347 (68.82)  593.8% (460.91) 410.67 (116.19)
Petsay 666,67 (300.93) 477,61 (306.06)  461.67 (167.70} 541.11 (144.17) 514,03 (165.98)

Tomate 1324.38 (344,52) 967.38 (310.91) 580.28 (152.78) 505.56 (61.74) 2087.22 (698.83)

- Oigron  2577.530(1617.87) 2366.63{1019.57) 1644.44 (596.63) 466.11 (100.01} 2563.89 (421.96) .
Morelle  1300.00 {(264.58) §78.33 (549.60)  855.83 (586.08) 948.33 (634.65) 707.50 (235.03}
Ti-sam 875.00 (176.78)- 590.00 (295.30) 655.42 (665.25)  ?71.67 (263.70) 1153.17(1062.31)

Feuille de 1666.67 (577.35) 2712.0001539.42) 1283.33 {390.73) 295.00 (196.,34) 1227.50 (678.91)
maniog .

et. @ Fean-type

Les prix au deétail des légumes sont loin d'8tre stables el changent généralement au cours
‘de chaque période mais avec des allures différentes. (cf. graphiques)
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Las carottes sont chres a partir de mois de novembre: el surtout en décembre.

Le prix de Tomate baisse jusquen décembre mais augmeante brusquement gz 4 fois plus
au mais de janvier. '

Aux mois d'ectobre-novembre le chou colte 3 & 1 fois moins chére qu'au mois d'aolt. Le
prix s'élave légtrement en décembre sans atteindre les 600 FMG/kg pour diminuer énsuile
en janvier,

Concernant 1es oignons le prix minima se silue au mois de décembre qui représente & peu
pres le 1/ du prix au meis d'acOt. Gependant cette baisse n‘est que passagére puisqu'en
janvier le prix redevient quasi-égal & celui du mois aasut.

Pour les feuilles de manioc pilées le prix est maximum en octobre mals tembe de 10 fois
moing en décembre,

Sagissant des autres légumes feuilles, les Ti-sam el les Petsay suivent A peu prés la méme
gvolution de prix pendant une ¢ertaine période c'est-a-dire diminution.d'agdl en oclobre suivie
dune tégére hausse vers le mois de décembre a parir duquel cependant le prix du ti-sam
(qui est toujours plus élevé que celui du Petsay) conlinue & augmenter sl d'une maniare .
brusque landis que la courbe du Petsay accuse une faible descente. Par ailleurs les brédes
morelles connaissent une chute de prix au mois d'octobre mais lé prix augmente progres-
sivement aprés jusqu'en décembre pour diminuer en janvier. ‘

242, Prix et étalage

L'étude de prix tenail comple aussi de I'emplacement des légumes mis en vente selon qu'ils
sont élalés soit au sol soit sur des petites tables afin d¢ savoir si un lien existe entre le
mode de vente et les prix.

Tableay 10. Moyenne des prix selon Femplacement des légumes mis en vente.

Légumes Fiales au 3ol Flales sur lable Différence de prix par rapport
prix (FMC/kp) prix (FMG/kg) aux prix-vente ay sol (%)
Carolue 829,96 831,85 Q,2
Choy . 589,42 418,53 —~ 25,8
Petsay 128,39 588,39 37,3
Tomate 1034,94 1110,83 7,3
Qignon 1532,92 2086,95 16,1
Marelle 817,31 843,93 ' 3,3
Ti-sam - 670,00 927,81 38,5
Feuille de manioc 129725 1312,06 1,1

Hormis & cas du chou, des augmentations de prix sont constatées pour les légumes vendus
sur des lables par rappon aux prix pratiqués pour la vente au sol. Elles sont plus pronon-
gées dans le cas des bredes Petsay el Ti-sam et dans le cas de Isignon mais moins
impornantes pour 1es feuilles de manioc (qui sont mises souvent dans des plats ou sou-
pieres que ce $oit au sol ou sur table) et les caroltes.

thte différence de prix selon emplacement des légumes peut s‘éxpliquer des deux failg
suivants:

— les détaillants qui vendent au sol sont en majoritd des commercants occasionnels (dont
producteurs) qui viennent seulement le jour du marché c'est-a-dire Vendredi et ne paient
que le tickel du marehé a tilre de taxation et ont alors moins de charge contrairement aux
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vendeurs sur tables qui eux y sont pendant toute la semaine et doivent en plus assurer
des charges fixes.

- la'qualité marchande et la présentation des produits sont parfois mieux soignés sur les

tables et les commergants tendent & montrer et a valoriser cette différence en- augmentant
les prix.

Pour le chou il s'agissait peut étre de produits de qualité différente.

243. Fonction de gros et prix de gros

Rappel :

Ces enquétes se sont déroulées au marché de gros d'Anosibe durant les mois d'aodt, octobre,
novembre, décembre 1992 et janvier 1993. Tous les mois, 24 grossistes ont paricipé et
sont tirés au hasard de fagon A obtenir 3 fiches d'enquétes remplies pour chacun des 8
légumes retenus pour cette étude.

2431. Approvisionnement

26.7 % des grossistes pratiquent la collecte de légumes et 3/4 dentre eux.le font auprés
des producteurs et le reste s'approvisionne par lintermédiaire des autres coliecteurs. Ces
grossistes collecteurs se rendent surtout (un peu moins de 3/4) dans les zones maraiché-
res aux environs d'Antananarivo pour faire la collecte surtout pour les choux et les tomates
mais rarement dans les autres régions.

Parmi les grossistes, 4.2 % seulement passent des contrats de vente (avant ou durant la.

campagne) avec les producteurs et ces quelques contrats concernent uniquement les choux'
ot les tomates,

Les grossistes noh collecteurs ¢ sont ravitaillés a l'intérieur ol & la limite & la périphérie
du marché . 54.1 % uniquement par les producteurs, 17.86 % uniquement par des collecteurs
el 28.4% & la fois par des producteurs et par des collecteurs.

- On remarque aussi que 30.8 % des grossisies sonl en meme temps des producteurs qui
affectent tout ou une parlie de leur produclion a la vente en gros.

2432. Vente en gros des legumes

W Spécialisation en certalns legumes

Les grossistes de carolte, ceux du chou et surlout ceux de tomales semblent bien se
spécialiser sur leurs activilés correspondantes et vendent te méme légume pendant toule

lannée. Il en est de méme pour les vendgurs de brédes qui pendant toute lannée se
consacrent 4 ne faire tourner que des brédes en l'occurrence les morelles, les ti-sam, les

petsay, el des feuilles de manioc. Ceux qui se sont spécialisés sur les oignons diversitient
un peu leur gamme de produits en mettant de Iail et ou de gingembres.

B Volume journalier de vente

Le tableau classifie les grossisles selon la guantité de legumes (en fourchette de valeur)
qu'ils vendent chaque jour.
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31. Historique de la production maraichére

L'aclivité maraichére pour notre échantillon de producteur n'est pas une toute nouvelle activité
puisqu'il commengait a étre praligué en moyenne depuis 14 ans. Cé qui supposé cher ces
producteurs, l'acquis d'un certain niveau d'expérience el de connaissance nen seulement pour
lactivitd maraichére mais aussi pour la profession agricole dans laquelle ils se sont lances
il y a 24-26 ans.
.

L'activité s'est dédveloppée selon la propre initiative des producteurs ou est héritée de leurs
ascendants. Pour cerlains ils Tont appris de maniére autedidacte c'est-a-dire sans beaucoup
de directives techniques mais pour d'autres ils avaient eu l'occasion de se documenter a
pantir des recommandations écriles (fiches techniques simplifiées) mises en circulation en
pleine brousse. Plus tard il y a aussi ceux qui ont su profiter de rexpérience de leurs voisins
ou ont bénéficié de I'appui das techniciens du ministére qui par des démonsirations ont fini
par leur apprendre comment cultiver les Iégumes.

Actuellement les suraces legumigres ont augmenté de 22 % a 40 % par rapport a celles
cultivées il y a 2 ou 3 ans. Ce qui indique un développement de l'activité au cours de
ces dernidres années.

32. Moyens de production :
321. Force de travail

La phase exploratoire a montré que la production maraichére est avant tout une activité
agricole pour laquelle 1a participation dé la main.d'oeuvre familiale ést extrémement impors
tante. En effet rares sont les cas ou le mé&nage maraicher fait appel aux salariés saison-
niers ou permanents pour la mise en place et I'entrelien de ses jardins.

D'autre pant il en étail

' : Tableau 13. Compesition moyenne d’un ménage arail
auss! ressori que cette P y ge maraicher

forte panicipation de la  Composition d’une famille valeur Limite de

main-d'eeuvre se fait N=299 moyenne confiance 95%

sans distingtion de sexe )

bien .quil existe parteis | lomme moins de 13 ans 1.28 1.14-1.43
Homme entre 15 et 35 ans 1.08 0.96-1.20

des taches comme le

Homme entre 36 & 60 ans 0.49 0.43.0.56
labour, le modelage des  Homme plus de 60 ans 012 0.07-0.17
planches qui reviennent  remme mioins de 15 ans 131 1.15-1.47
aux hommes et 'arro-  Fermme enue 15 et 35 ans 1.09 0.97-1.21
sage ou le transporl de Femme entre 36 et 60 any 0.40 0.34-0.46
fumnier qui sont assurds  Femme plus de 60 ang 0.05 - 0.02-0.75
plutét par les femmes et
les enfanls que par leg  J2ille du ménage 601 5.69-6.37
autres membres de f{a-
mille.

Ces considérations nous ont amené & déterminer la taille et la composition moyenne d'une
famille pour essayer de dimensionner la disponibilité en moyens humains des exploitations.
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L'ensemble des hommes valides de 15 & 60 ans et des femmes entre 15 et 35 ans comple
en moyenne dans les 2.66/exploitation et constitue a composante la plus active de la main
d'oeuvre familiale. Si A cette premiére classe d'age viennent s‘ajouter les femmes de 36
4 60 ans qui sont encore certainement aptes & participer aux travaux agricoles mais dont
la force de travail se trouve un peu diminuée, 3.06 individus valides, c’est-a-dire plus de
la moitié de la famille, sont alors disposés a suffire aux besoins en main d'oeuvre que les
travaux agricoles et entre aulres le maraichage exigent.

La contribution des enfants (filles et gargons moins de 15 ans) n'est pas non plus a négliger
car aprés la classe pour certains ou toute la journée pour d'autres ils aident pour les
opérations comme l'arrosage ou le sarclage. ’

322. Avoir foncier et accés au foncier

Tout d’'abord il est utile de rappeler que dans le cadre de cette étude on a distingué 3
types de terrain :

- les rizieres ;

- les bas-fonds (moins les riziéres) et les bas de pente;

-~ les tanety.

Les superficies des terrains possédés varient grandement au sein de la population enqué-
tée. Un maraicher dispose en moyenne :

— entre 41.81 et 58.58 ares de riziére

- entre 12,77 et 22.79 ares de bas fonds et de bas dé pente;

- entre 53.48 et 89.74 ares de tanety moyenne.

Parmi les exploitants enquétés 10.56 % ne disposent pas de riziere, 32.34 % ne disposent
ni de bas fond ni de bas de pente et 18.15% ne disposent pas de tanety.

Le tableau 14 montre qu'une-grande partie des terrains cultivés appartiennent directement
aux exploitants. Ce qui dans le cas de nolre échantilion contredit I'hypothése de l'enquéte
exploratoire sur le mode de faire valoir des terrains. En effet le faire valoir indirect (mé-
tayage, location...) est en réalité fort limilé dans le secteur maraicher

Tableau 14. Made de faire-valoir des terrains des maraichers.

Nombre d'exploitants

Type de terrain Sl(ll'fa(/xf rfllc.yenne Y% lfa;e-valoar n'ayant pas accds au
are/exploitant) indirect type de tereain

Riziére . 50,20 14,90 , 32

Bas-fonds-bas de pente 17,78 747 98

Tanety ' 63,79 n 6,61 55

Néanmoins on observe que l¢ faire valoir indirect est de deux fois plus imponant dans les
riziéres que dans les bas fonds el les bas de pente ou dans les tanety. De plus le nombre
des gens qui n'ont pas accés aux rizidres (n'en possédent pas el n'en ont ni en location
fi eh métayage) est de 2 & 3 fois moins que celui ges paysans qui ne disposent pas d'aulres
types de terrain. Ce phénomene peut s'expliquer comme suil .

- bien quils produisent de légumes, lgs maraichers tiennent encore a garder une place
prépondérante 4 la riziculture quitte & avoir acces au terrain en taire valoir indirecl.

- tant des terrains aménagés sur des sites bien délimités moins extensibles et appartenant
depuis longtemps A une succession de géneration, les rizitres sont plus dilticiles 4 pos-
séder. Ceux qui ne sont pas natils du lieu el méme les descendants de la famille (deve-
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nue trés élargie donc NomMDIEUse) ont Moins de chance d'avoir acces aux rizidres sans les
buer ou les métayers. .

323. Cheptel vif — Matériels et equipements

L'étude approfondie s'est limitée ici aux nombres de bovins, nombre de charrues, et nom-
bre de pulvérisateurs. Les calculs ont montré que :

- en meyenne une exploilalion possede 2 teles de bovin;
-~ il n'y a qu'une charrue pour 3 exploitations et un pulvérisateur pour 5 a 8 exploilations.

Ces chiffres confirment la faible mécanisation des travaux agricoles exercés (propos déjh
identitid lors de Ia phase exploratoire de I'enquéte). S'agissant en particulier des cultures
légumiéres on découvre que 23 % des producteurs seulement ulilisent de la charrue pour
le labour et 15.4 % appliquent les produils*phylosanilaires a4 'aide d'un pulvérisateur : ce
dernier étant remplacé dans la majorité des cas par des petils paquets d’herbes séches en
forme de balais qu'on mouwlle dans la bouillie de traitemeni avant 'application.

324. Intrants

60.54 % des maraichers emploient des engraig simples (surtout azote, urée et phosphates)
el la frequence d'ulilisation est la méme pour les engrais composés (les NPK en général).

Les fumures organiques (fumier de parcs. composl surtoul) sont utilisées par presque la
totaliié des gens (95.3 %).

Les semences utilisées sont soit produites par les paysans sux mémeas (31.4 %) soit ache-

lées (18.8 %) (marchés, revendeurs...) soit des mélanges de semences achetées et
autoproduites (49.8 %).

Parmi les produits phylosanilaires les inseclicides sont les plus ulilisés avee une fréquence
de 743%

Dans tous les cas le tait d'utiliser ou non tel ou tel intrant n'indique pas si la quantité ou
la dose des produits réellement appliquée est proche ou non de l'optimale. Ces informa-
tions seront & préciser par la partie agrotechnie. ‘

33. Les activités agricoles pratiquées

331. L'agriculture

En dehors des cullures légumidres, les principales aclivités des menages maraichers de-
puis quelques années ont élé : la riziculture dans les 83.95 % des cas, 18§ cultures séches
{manioc, mais, palate douce..) dans les 78.6 % el les aulres cullures {fruit, tabag, eaté,
orge, blé...) pour 41.47 % des exploitants enquétés.

Le tableau 15 montre 1a répartition des surlaces cullivées dans 'année et par type de cutture

Le maraichage est dominant dans les bas fonds et les bas de pente par rapport aux autres
cultures ; en effel 88.3 4 92.6 % des surlaces développées dans l'année y sonl consacrées
aux légumes méme si c'est sur tanety que les surtaces légumigres sont plus élevées. La
comparaison entre les coefficients d'utilisation (surface développéessurniace pnysique) , 1.57
contre 1.25 montre que la rolation des culiures sur bas fonds-bas de pente est plus fré-
quente que sur lanety. Les raisons peuvent étre les suivantes :
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Tableau 15. Répartition des surfaces moyennes développées par types de cullures.

Surface physique (are/ Surface développte
exploitation) {arcfexploilation)
Tolal Légume Non légumes
Moyenne LC. ET moyenne .C. ET. moyenne .C. E.T. Moyenne
Riziére 46,91 40,27-53,36 57,24 68,11 56,87-79,35 96,69 8,30 4,93-11,67 29,01 59,81 dont
48,71 de rjz
Bas-fond 13,78 10,38-17,17 29,28 21,70 16,10-27,29 48,19 17,92 13,41-22,43 38,84 3,78
et bas de pente :
Tanety 54,04 45,86-62,21 70,42 67,77 55,61-79,93 104,80 20,52 11,64-29,40 76,50 47,52
Total 114,73 157,58 46,74 ) 110,84

- la longueur des cycles des cultures pratiquées sur tanety {(manioc patate douce...) limite
la succession des cullures.

~ contrairement aux bas fonds et aux bas de pente, les tanety connaissent certaine pe-
riode (saison séche) dans l'année ol-la mise en culture est dilficile.

Les producteurs mettent trés peu de légumes sur riziére. La culture dominante reste le riz.
En contre-saison les autres cultures (blé, pomme de terre, légumineuses...) occupant les,
7.4 A 14.7 % des surfaces développées sont relativement plus présentes que les légumes.

Sur les tanety les cultures «séches» (mais, manioc, patate douce) et quelquefois les autres
cultures de rente (tabac, café, fruits...) prennent beaucoup plus de place que les légumes.
332. L’élevage

80.94 % de maraichers font de I'élevage.

L'slevage de 1.73 & 2.3 bovins/exploitant en moyenne est destiné 4 la fois & l'obtention
de fumier, aux travaux {(trait). Cependant 33.5 % des maraichers n'en possedent pas.

Un maraicher posséde en moyenne 1 porc el 14 volailles qui lui servent & Tobtention de
fumier mais surtout au naissage et a I'embouche {(donc pour la vente el l'autoconsemma-

tion). 83.9 % des producteurs élevent des volailles mais seulement 35.45 % pratiquent de
I'élevage porcin.

L'élevage d'autres types d'animaux d'élevage comme les lapins, les chevaux, les ovins el
caprins est moins frequentf; (seulement 21.1%) mais pour ceux qui en ont, Factivité est
surtout destinée a lembouche et quelquefois pour certains & l'oblention de fumier.

34. Production (résultats) et destination de la production
341. Ventilation de la production

Le tableau 16 résume les volumes de production et la destinalion de ¢hague production.

Le riz et les aulres cullures sont essentiellement auloconsommés tandis que les légumes

sont en majeure panie mis en vente. Le maraichage est alors une acliviié de rente sur
laquelle s'est basé le revenu monétaire de lexploitation.
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Les «autres destinations- regroupent les vols les penes el les avaries.

Tableay 16, Répartition de la produciion.

Autres
Autuconsommation destinationd
Production owle (kg animale et humaing vene kgl {vols,
Culture (kg perte..}
Moyenne/ ET. 5, Moyennc/ " Mayennc/ " ”%
exploltation explgitation gxploitation
Riz 1 156,54 1 356,19 100 1 066,27 93,2 30,27 7.8
Légumes 2 536,75 4 051,81 100 224,80 89 2 281,13 89,9 1,2
Aulres 1 195,45 1 915,84 100 749,24 62.7 446,01 373 -

342. Commercialisation des légumes
3421, Les clients

Nombre de producteurs tratent a la fois avec plusieurs types de clients:

M Les grossistes et les demi-grossistes

35.45 % des producleurs vendent loute ou une partie de lsur production aux grossistes et
3.01 % aux demis-grossistes. Pour le secteur maraicher il esl parfois assez difficile de

distinguer las deux fonctions, pourlant les demi-grossisies doivent normalement avoir piutot
affaire avec les grossistes qu'avec les productéurs.

W Les collecteurs

1.34 % seulement des producleurs lrailent avec les vrais collecteurs c'est-A-dire avec des
acheteurs qui ont |a possibilité de garder pendant un cenain 1emps 125 marchandises pour
ne les revendre qu'au moment ol le prix leur est favorable et dans des endroils ou il y
a encore moins de concurrenis. Ainsi ces collecteurs interviennent peu dans le secteur
marafcher & Madagascar puisque hormis quelques légumes comme [ail ou I'signon Ia
consarvation des légumes pour une assez longue durde pose beaucoup dé probléme.

W Les détaillants

55.85 % des maraichers livrent leur production aux détaillants du marché. Ce sont ceral-

~nement des gens qui habitent nonh loin des lieux de vente ou qui ont la possibiiité de venir
trés 16t le matin au marché pour amener les légumes.

M Les consommateurs

Sans, passer par d'autres intermédiaires 23.41 % des producteurs arrivent 4 vendre direc-
tement aux ¢onsommateurs. lls habitent peut &tre non ioin du céntre de consommation et
ont un accés plus ou moins facile aux marchés. ‘

M Les restaurations collectives (restaurants, hotels, hopitaux. casernes militaires...)

Il n'y a pratiquement pas de producieurs qui disposent de contrat d'approvisionnement avec
celle catégorie de client, '

3422. Les lieux de vente

44.15% des producteurs vendent dans les grands marehés de leurs villages ou praches
de leurs villages.43.48 % sortent & I'extérieur de leur région pour trouver des preneurs. Les
maraichers qui vendenl aux champs méme sont de 21.74 % et ce sont les clients eux
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mémes qui viennent les voir pour acheter. La commercialisation dans les points de collecte
(avec les grossistes et ou les coliecteurs) est rare car (seulement 8.03 % des producteurs).

3423. Fixation du prix

Dans 7.69 % des cas,ce sont les clients qui fixent les prix tandis que 26.42 % des pro-
ducteurs affirment que ce sont eux mémes qui imposent le prix. Cependant pour la plupart

(65.89 %) les prix se discutent toujours entre acheteur et vendeur el la décision est prise
par consensus.

3424. Mode de paiement

Le paiement se fait en grande partie au comptant (87 3 93% du montant en moyenne)
mais 4 a 9% est a crédit (pour ceux qui vendent aux détaillants, le paiement se fait le

soir 4 la fermeture du marché) et 2 a 5% est payé d'avance (pour ceux qui ont des conirals
avec les grossistes).

3425. Transports

Selon les régions et les voies de communicalion, les moyens de transport des légumes les
plus empruntés sont :

~ le portage pour 36.45 % des maraichers
- la voiture pour 30.43 %

- la charrette 25.08 %

— le train 25%

- les pousses-pousses, les pelits traineaux pour 5 & 11 % des mara?cheré.
35. Eléements de calcul de co(t de production
Marge producteur

Voir chapitre V.

36. Motivations — Contraintes et perspectives

361. Motivation

Le paragraphe relatil & la destination de la production montre que les culiures légumidres
représentent uhe $ource sare de revenu pour les producieurs. Ainsi elles servent non
seulement & couvrir, les besoing monétaires quotidiens (alimentation, habillement, soolarisa-
lioh cles entants, cotisations soclales...) el les depenses occasionnelles (exhumation ou autreés

tates familiales) mais aussi & tinancer la prochaine campagne agricolé non seulement le

maraichage mais aussi les autres cultures. Pour certaing producteurs le revenu des légu-
mes leur a permis d'investir dans l'achat de nouveaux matériels agricoles, dans Fentretien
du logement, dans des nouvelles constiuctions (batiment, tompeau familial) ou dans des

houvelles activitdés agricoles (élevage, ou aulres cuitures de renle) ou non-agricolés (épi-
cerie, transport, arlisanal..).
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362. Contraintes exprimees par les producteurs

S'agissant des problémes liés a la slruclure de l'exploitation, les enquétes approfondies
confirment les propos de 'enquéte exploratoire. ‘

B Financemeant

Le maraichage se trouve parmi les activités que les banques ainsi que les autres institu-
tions tinancigres soutiennent lg moins. En effet Faide financiére dont quelques maraichers
bénéticient concerne plus les autres spéculations de renle (orge, tabac, blé..) exercées que
les 1égumes.

En dehors du revenu de 1a campagne passée le maraichage peut 8tre aussi financé par
les autres fonctions non-agricoles que I'un ou plusieurs individus de la tamille occupent
(artisanal, salariat d'une entreprise publique ou privée...)

B Intrants

Le prix, l'rrégularité de la fréquence d'approvisionnement. les falsifications et fraudes
commises par cenains vendeurs limitent 1a quantité dintrants empioyés et notamment en
ce qui concerne les sémences pour les maraichers.

W Prix at gdéhouché

La fluctuation des prix es| lrop grande el est rarement favorable aux producteurs,

Les moyens de fransport sonl insuffisants pour certains endroits et les paysans tombe 4
la merci des preneurs qui ont 1a posasibilité de se déplacer dans les lieux de production,

Les places du marché sont peu accessibles & cause surtout de son éloignement et de sa

saluration; parfois l'insecurilé dérange (marcheé d'Anesibe) el n'encourage pas l'arrivée
matinale des producieurs.

363. Perspectives

Bien que nombre de contraintes inhérentes a leurs aclivités restent jusqu'a maintenant sans
solution, les maraichers projettent d'augmenter en moyenne de 19 4 40 % lg§ surtaces
légumitres au eours des prochaines années, La plupart d'entre eux préférent continuer sur
les memes légumes qu'ils font actuellement avec quelques innovations ou ré-organisations

dans leur systéme d'exploitation et dans I'espoir de trouver un rendement beaucoup plus
élevé et un marche moins limilé. lis projetient aussi de :

— gontinuer la riziculture (pour 165 83.95 % des cas) et commencer d'en faire pour environ
10 % des enquéiés (ce sont ceux qui ne lont pas fait avant);

- pratiquer de I'¢levage pour 93.98 %, soit environ 13 % en plus de ceux qui ont déja com-
mence a le faire;

~ taire des cullures séches (manioc, patate douce, mais ...) pour 5% en plus de ceux gui
ont déja fait ;

— faire d'autres spéculations de rente (tabac, biéorge...) pour 42.81 %.

37. Typologie des producteurs

Pour 'AFCM, les principales variables a partic desquelles pourront mieux se définir des
groupes de producteurs sont:

- la surlace de rizidre en faire-valoir direct:
- le nombre de 1éte de bovins :
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le nombre de charrue;
le volume de production légumiére réalisé en un an;
la production en légumes par unité de surface ;

I'évolution de la surface légumiére réalisée au cours des années passees ;
le nombre d'années de pratique du maraichage.

I

Cette typologie mettra alors en relation les résultats et les caractéristiques des exploitations.

7

371. Groupes de producteurs

De cette analyse factorielle, mais basée celle fois-ci au croisement des intormations majeures
portées par chacun des deux axes, 4 groupes de producteurs en ressorient dislinctement :

Groupe 1 compte 53 producteurs (soit 18 %) ayan! les caraclenstiques suivantes':

- surace de riziere en faire valoir direct trés faible (a4 moins de 9 ares pour la plupar) ;
-~ sans aucune téle de boeuf ; '

- sans aucune charrue.

Ce premier groupe représente alors les producteurs a.trés faible ressource. En plus il manque

d'expérience en la pratique. Apparemment ¢'est un groupe qu'on peut. qualifier de «moin-
dres ressources»,

M. R.. 22 ans habite la région d'Antanilotsy dans la zone maraichére deé Vakinankaratra .

avec sa femme et ses deux enfants. |l élait dans la profession agricole et maral-
chére depuis son enfance mais ¢a fait tout juste 1 an quil a commencé a faire du
maraichage pour son propre compte. Propriétaire de 15 ares de riziere et de 10 ares
de bas fond et de 60 ares de tanety dont 20 ares en jachere, il cullive de brédes
Ti-sam, du chou du mais du haricot, de la pomme de terre et du riz. Il ne posséde
ni charrue ni pulvérisateur ni boeuf. 1l éldve par contre quelques tétes de volailles
de lapins et de porcs. Le maraichage esl pour lui une activité qui permet de sub-
venir aux besoins familiaux {habital, vétements..) el de financer les culures légumie-

res de la prochaine campagne. Les résullals de son exercice sont les suivants. lls
ont tait 20 ares.

Cultures Proguction Autgconsommation Venle PUV. Montant

(kg) () (k) (Fmg/kg) ' {Fmg)

Ti-sam . 160 0 140 .600 70 000
Chou 500 10 480 300 147 000
Pomme de terre 800 800 o - -
Mais 400 300 100 175 17 500
Harieot 100 80 20 450 g9 000
Riz 200 200 . - -

N Total 243 500

Groupe 2 compte 40 individus (13.6 %) présentant les propri¢lés suivantes :

moins de § ans de pratique maraichére pour la plupart ;

volume de production légumitre par unité de surface irés faible {25 kg/are au maximum) ;
volume giobale de production légumiére trés faible (au maximum 400kg/an) ;

surface légumidre rdalisée en hausse depuis quelqués annges.

|

!

l

C'est un groupe de maraichers ayant wés peu d'expérience mais I'evolution croissante de
surtace réalisée au cours des dernidres années lémeigne leur volonié vers I'expansion de
I'activité
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M. Gilben R. est un producteur gail et de petit pois de la région de Talatavelonendry
(dans les environs d'Antananarive). Il est mané et a deux enfants. il dispose de 13 ares
de riziere et de 25 ares de tanety. d'une charrue dune herse, d'une sarcleuse et d'une
charrette. Il éldve 2 181es de boeuts. 1l y a seulement 2 ans quil commence 4 faire
du maraichage pour gagner un peu d'argent en vu d'aider au budget de ménage méme
$'ls pensent qu'il ne gagne pas assez. Par rappon a l'année dernigre il a laissé plus
de place pour le maraichage (2 tois pius).

Culnres Praduction Autasonsommahon Yente PUV. Montant
tha) {kg) (k) {Fmg/g) {Fmg)

Al a0 - s 1500 48 000
Petit pois 80 Kapoaka - §0 Kapoaka 150 @ 900
Hariooy 25 % - - -
Manics 500 500 - = -
Hﬂ: 540 840 » - = -
Totsl 54 000

Groupe 3 comple 83 individus (18 %) caractérisés par les principales modalités suivantes ;
-surface de rizidre en faire-valoir direct moyenne (de plus de 25 a 50 ares ) el élevée (plus
de §0 &4 700 ares): ‘

~ possession de 1 A 3 charryes ;
— possession e 1 A 14 téles de boeuls.

Ce sont des producteurs ayant plus de rassources el de moyens que les autres. Compa-
rativement au Groupe 1 il peut duire appei¢ «groupe des aisés», S'appuyant sur la premiere
étape de l'analyse on peut dire aussi que ce groupe esl Irés expérimenté pour les cuttures
maraichéres (la plupart a plus de 10 années de pratique). r

M. Jean de Dieu R.. habite Anjava (a 40 km & Vest de Ia capitale) avec sa femme,
son enfant et son vieux pére. Il cullive de 1a carotte et du petit pois, Il dispose de
18 ares de riziere, de 30 ares de bas fond el de 70 ares de Tanely. Son exploitation
Maraichére (pour son propre compte) a vu le jour il y 4 & peu prés 10 ans et il
I'hérite de ses parents. Sa superficie a augmenté de 3 lois plus par rappon au début,

Il éleve 5 téles de boeul avec aussi des porcs et des volailles, 1l dispose en oulre
d'une charrue.

Gulres Production Autgconsommation vans PUV ‘ Montant
~(Fm) - (Fmg)
Gh‘ou-ﬂeur 1 000 pidces 30 pi. 30 250 242 5Q0
Paireau 40 paquets 2 pag. 38 pa. 2500 950 600
Haricot vert 2 soubiques - 2 soub. 5000 10 000
Manioc 1200 kg 800 kg 400 15 60 000
Pamip 00 hg 300 kg - A .
Paddy 160 kg 450 kg . o _

Totat 447 500

Groupe 4 compte 61 individus (20.7 %)

— production par unité de surface assez dlevée (plus de 75 a 200 keyare) et élevée (plus
de 200 A 2 000 kg/are) ; ”
— volume de production élevé (entre 5 et 30 tonnessan) :

— surface de riziere en faire valoir direct faible (enre 9 et 25 ares):
~ années de pratigue entre 10 et moins de 20 ans:

- surfaces récolides n'évoluent plus.
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On peut en déduire que les nombreuses années d'expérience permettent a ces maraichers

I'obtention de rendements élevés. En outre leur familiarité avec la pratique maraichere se

concrétise par le tonnage élevé réalisé en une année. Bien quon puisse les qualifier de
maraichers de profession, leurs surfaces récoltées n'ont pas beaucoup évolué ou dans
certains cas tendent mémeé A s'abaisser au cours des derniéres années (contrainte fonciére,
raisons commerciales ou économiques...).

7

M. Noely R. 53 ans producteur de carotte et de petits pois et sa famille de 7
personnes au total habitent Ambano (Antsirabe) dans la région de Vakinankaratra. Le
petit pois et surtout ia carotte sont les cultures qu'ils développent depuis exactement
30 ans. lis ont 15 are de riziere et 120 ares de tanety volcanique. lis ont 5 tétes
de boeuf, 11 porcelets et quelques tétes de volaille. Sa surface légumiére stagne
depuis quelques années.

Cultures Production Autoconsommation Vente PUV. . Montant
{Fm) {Fmg)
Carotte 475 soubiques 75 s. 400 s. 1 750 700 000
Petit pois 300 kg . 20 kg 280 kg 350 98 000
Mais 3 000 kg 2 000 kg 1 000 kg 178 175 000
Pomme de terre 180 kg 180 kg - - -
Bi& 250 kg - 250 kg 425 106 250
Riz paddy 300 kg 300 kg - - -
Total 1 079 250

Le tableau 17 couplé avec les informations fournies par les variables supplémentaires de
FAFCM apporte plus de précision pour mieux définir les groupes de producteurs.

Bien que le nombre d’année de pralique du maraichage différe d'une maniére significative
d'un groupe & un autre, leur ancienneté dans la profession agricole est 4 peu prés iden-
tique (entre 25 et 27 ans). Qu'ils s'agissent alors d'anciens ou de nouveaux maraichers,
ce sont des gens qui étalent depuis longternps dans Factivité agricole et dans Fagriculture
en particulier et qui ont en outre commencé A peu prés & la méme epoque. Alors d'une
manlére générale pour notre échantilion l'aclivité maraichere a é1é générée et s'est déve-
loppée-au sein du milieu «agricoles lui-méme sans élre une aclivite créée par des gens
initialement de profession non-agricole.

Les producteurs du groupe «& faible ressources» sont aussi assimilables a des débutanis
en matiére de cullures légumidres étant donné que la moyenne de nombre d'annee de pra-
tique n'est pas significativement loin dé celle du groupe des «nouveauxs. Pourtant ils arrivent

- avec le peu de surface légumiére quiils réalisent & une production globale par unité de

surface nettement élevée que celui de leurs homologues du groupe 2 et celul méme du
groupe a ressources élevées, Ce qui pourrait provenir de la pelilesse de leur surtace facilitant

ainsi les soins des parcelles el du lype de légumes quils cultivent (brédes et aulres le-

gumes- feuilles),

En produisant une quantité élevée par unité de surface avec une superficie moyenne moins
importante que celie du groupe 3, le groupe 4 met des légumes sur presque la moitie de
la surface exploitée au cours de I'annge ét I'autre moitié est destinée a d'aulres cultures.
Ce qui démontre par ailleurs son attachement & la filitre comparalivement aux groupes des
«houveaux» et «maraichers 2 ressources élavées» (gnvirons 1/3) et surtout & celui de «faibles

ressources» qui en moyenne ne transforme en légumes que le 1'5e de la surface exploi-
tée.

Ses nombreuses années de pratique du maraichage lont lier le groupe 4 a un systéme de
commercialisation plus développe. En ellet contrairement i l'ensemble du groupe 1 et 2




Tableau 17. Valeurs caractéristiquas par groupe de productsurs

a Groups 2 Groupe 3
4 faibl i = POLVEauX «ressources plus _ Groupe 4 Analyse de variance
o & faible ressources » maraichers » Zlovées » « anciens maraichers »
Moyenne el. Moyenne a.t. Mayenne et Moyenne el Moyenne el

Taille ménage ) 4830 2,173 5,325 2,485 7.132 2,704 6,344 2,516 8918 o

Nombre d'années de 25,038 17 055 27.525 17,411 25,6398 14,935 26,820 18,214 0,207 0,892

pratique de lagriculture

Nombre d'années de 8,943 10,253 8,425 13,817 16,264 10,137 18,458 13,138 8,331 0

pratique du maraichage

Riziere en FVD (are) 15,236 31,39 55,425 75,735 65,642 47,852 23,738 22,818 14,718 0

Nombre de bovins 0075 0,432 2,4 3,12 3,453 1,978 1,623 1614 28,765 0 o

Nombre de charrues o 0 0,225 0423 1,038 0,553 0115 037 77,361 0

Nombre de 0,084 0,45 0,075 0,267 0302 0,54 0.123 0,413 2,944 0.034 :

pulyérisateurs . ;
L

Quantité {iégumse) 1069,877 1605186 340,22 329,508 t 778,717 2 239,268 5 764,033 5992,270 25,77 0 :

produite en une année

(kg) N B - : R -

Surfacs réalisée an 16,616 22,282 40,883 74,888 63,751 74,035 =~ 41,629 55,474 5576 0,001

légumes par an

Rendement (kg/are) 115,094 125,685 198 32,618 60,937 79,517 271,970 297,787 20,562 [+

Surface totals exploitée 83,582 140,024 129,11 108,74 178,887 129,135 94,811 75,232 7,502 0

Effectif N 53 40 53 61
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qui vend le plus souvent directement aux consommateurs ou aux détaillants et dans un
espace assez réduit, les «anciens maraichers» fréquenient une plage plus étendue de
preneurs (collecteur, grossiste) et sortent méme de leurs régions pour mieux vendre.
Cependant 'augmentation de surlace n'est plus une priorité ni pour ce groupe ni pour le
groupe de ceux qui ont de ressources «élevees».

372. Typologie par zone

Il s'agit en fait d'étudier la répartition des producteurs de chaque zone seion ies 4 groupes
détinis.

Les graphiques indiquent ¢ue la zone Antananarivo & ses environs et Vakinankaratra ont
la’ plus forte proportion d’anciens maraichers (respectivement de 43.6 et de 35.8 %). Ces
deux zones présentent en outre des moyennes d'ages élevées en pratique maraichere con-
trairement aux autres. Par contre 50 % des maraichers de la cdte-est de Madagascar sont
des «apprentis» en la pratique.

L'ltasy compte un pourcentage élevé de producteurs ayant de ressources élevées.

Quelques valeurs moyennes caractéristiques par zone et par sous-zone sont présentées en
annexe. On en retient que :

- Ambohimanambola et Alasora (Zone Antananarivo) d'une part, Faratsiho el Antsirabe centre
(Vakinankaratra) d'autre part sont les principaux sites ou la production globale par unité de
surface est particuliérement élevée. lis cultivent surtout des légumes feuilles (salades, choux,

choux-fleurs) avec en plus des poireaux des haricots verts, des carottes pour les deux pre-
miéres.
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41.Généralités
411. Matériel végétal

66.34 % des semences ulilisées pour l¢ maraichage sont issues des variélés locales ayant
été reproduites localement depuis longtemps tandis que 28.71 % proviennent des variétés
nouvellement introduites. Le taux de semence locale est surtout élevé pour carolie (86.8 %),
petit pois (86.4 %), brédes (comme petsay, ramirebaka, morelle). On séme par contre plus

de graines de variétés importées pour la culture du chou (53.6 %), d'oignon (50 %) et de
salade (55.6 %).

S'agissant des lieux d'approvisionnement de semences, 24.4 % s'achétent en vrac dans les
places du marché, 15.8 % et 10.9 % proviennent respectivement des organismes gouver-
nementaux d'encadrement et des maisons de revente spécialisées mais une large part
(environ 37 %) sont non achetées mais produites sur place parmi lesquelles se distinguent

surtout les carottes (57.9 %), les choux-fleurs (66.7 %), les tomates (52.4 %), les poireaux
(54.2 %) et les ramirebaka. , '

A travers ces deux considérations se définit d'une maniére globale la qualité des semences
utilisées dans la production légumiére. En effet on constate que l'utilisation des semences
de qualité controlée est nettement basse si on suppose que ce sont les organismes d'en-

cadrement, et les maisons de reventes spécialisées et agrémentées qui sont les seules
" capables d'en fournir.

412. Semis et modes de semis

Les semis se font surtout A la volée (dans 73.6 %) et rarement par poquet (18.2 %) ou
par sillon (5.8 %).

413. Précédents ‘culturaux

Dans 56.8 % des cas, les précédents culturaux des cultures sont des légumes ou des

associations de cultures incluant un ou plusieurs léqumes et pour & peu prés 1/5 d'entre
sux Il s'agit du méme légume.

414. Equipement et matériel

Labour

i

Une grande panie (65.0 %) des maraichers ont I'habitude de labourer & plus de 20 cm de
profondeur. 18 1 % des maraichers seulement pratiquent le deuxieme labour,

Le taux dé mécanisation du labour est trés faible (9.9 % seulement). Les travaux se font
fréiquemment a l'angady.

La désinfection du sol se {ait rarement,
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Désherbage et hinage

Le désherbage se lail trés rarement au moyen des herbicides mais s'efleciue surtoul & l'aide
d'une béche ou tout simplement a main nue (sarclage). Comme celle opération est sou-
vent couplée au binage les maraichers sunout ceux de la zone d'Anlananarivo ulilisent des
petites béches ou des fers pointus.

s

415. Amendements chimiques

La pralique des amendements chimiques ne touche que 8.6 % des cullures dont 4.29 %
lrailés avec de la delomie.

416. Amendements organigues

L'épandage des malidres organiques avani le semis a la fois a lilre de préfertilisation mais
surtout pour assurer une benne struclure du sol est aussi forlemeni repandu dans 1a pro-
duction maraichére. 68.3 % des cultures sont soumises a un amendement a base des
matigres organiques essentiellement d'origine animale (fumier de parc et de ferme) el 7.3 %
par des matiéres organiques végétales (enfouies) et de déchels ménagers.

La quantité épandue par unité de surface ou par pied est moins facile & chiflrer en kilos
étant donné que les paysans dosent les engrais en nombre de poignée.

417. Transplantation

Pour les ¢ultures nécessitant le repiquage l'opération peut se faire soit 4 racine nue {le plus

souvent) soit avec un peu de motle de [ancienne terre suivant ies pratiques couranies el
les espéces congernges.

418. Fertilisation minérale

Dans 45% des c¢as, il W'y a pas d'appon d'engrais minéraux. Les engrais simples (l'urée

surtout) sont relativement plus ulilisés que les engrais composes (les NPK) : la tréquence
d'utilisation est respectivement de 32 % et de 23 %.

Par ailleurs on remarque iors de nos passages aux champs que l'association ou la juxta-
pusilion de I'applicalion de ces deux lypes Wengrais pour donner un cocktail de fenilisant
(par exemple de l'urée el des NPK 11-22-16) commencent a devenir fréquente dans la
pratique quotidienne des maraichers.

Les engrais minéraux s'épandent fréquemment par poquel c'est-a-dire de manigre localisée

(pour 31 % des cas) et & la volée (pour 18.5 %). La quantilé esl habiluellement dosée en
nembre de cuillére

419, Fertilisation organigue

68 % des cullures sont ferilisées par des engrais organiques d'origine animale et le trai-
tement semble étre plus localisé (pour 35 %) que lait a la volee. L'emploi des fumiers
d'origine animale est répandu dans les régions a forie densité bovine comme ['llasy el la
partie nord de la cole-esl.
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4110. Lirrigation des cultures maraichéres

75.3 % des maraichers affirment que les eaux dont ils disposent sont amplement suﬂ‘isan-
tes pour lirrigation des culiures. 45.2 % ulilisent I'eau de riviere, 39.6 % celle des puits et
des étangs el 8.6 % seulement comptent sur la pluie et les crachins.

42, ltinéraires suivis par légumes

B Culture de la carotte (Daucus carotta L.)

Précédents culturaux : sonl surfoul des non-légumes comme le mais ou le manioc et
rarement des légumes,

Q Préparation du terrain .

Dans 67.6 % des cas les carottes sont cultivées dans des sols labourés a plus de 20 cm
de profondeur. L'émottage se fail aprés avec toujours de «l'angady». Les terrains sont ensuite

modelés en plusieurs planches de dimensions variables. Le traitement des sols contre les
maladies et insectes terricoles ne se fail pas.

S'agissant des amendements chimiques, 1a culture de carotte n'en regoit que fort rarement
{dans 5.4 % des cas seulement). Par contre le sol bénéficie pour 78.4 % des cas d'amen-
dement organique comme par exemple de l'ordre de 50 kg/are dans la région de

Vakinankaratra.
Q Semis

La prégermination des grains est pratiquée dans 10 % des cas mais les semences ne sont
jamais traitées contre les maladies et insectes.

Etant donné ¢ue les carottes sont semées directement sans passer par les pépinidres, le
semis méme si, assez souvent & la volée, parois se fait le leng des billons et enfonce

4 une profondeur moyenne de 0.9 cm (e=0.324). La densité de semis usuellement pratiqué
se situe dans les 3 cuilléres par métre carré ou de 0.8 kapoaka par are.

0O Entretiens de la culture

s Eclaircissage et démariage

Cette opération se fait de maniére & obtenir un écartement optimal de 20 cm entre les plants
de carotte.

¢ Remplacement des manquants

Les manquants proviennent souvent des aitaques d'insectes. Celte opéralion est assez
fréquente (37.8 % des cas).

« Fertilisation organique

On napplique presque pas de fumure minérale sur les caroltes sauf dans 5.4 9% ¢as oU
Fon met un peu d'urée. Par conire 80 % des producteurs de carotte utilisent des fumures
organiques essentiellement d'origine animale. Le traitement peut éire a |a volée ou localisé.
La dose la plus fréquemment utilisée se trouve aux environs de’ 20 kg par poquet.

s lrrigalion

Les carotles sonl plus souvent arrosées par aspersion ou & la raie. Les producieurs jugent
que les périodes oll Ies besoins en eau de 1a plante sont élevés sont: le moment juste
apres le sermis, 2 mois apres la plantation el surloul 2 mois aprés C'est-a-dwe environ 4
mois aprés semis. Outre ces périodes critiques pendant laquelle l'arrosage s'elfectue au meins
une fois par jour, la fréquence dalimentation en eau de la plante peut varier entre 1 fois
par jour a 2 ou 3 fois semaine,
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e Auires lravaux d'enireliens

Les autres travaux d'entretiens comme le paillage 'ombrage ou le {utéeurage ne touche
presque pas la culture de carolle, sauf dans le cas isolé d'un producleur alfirmant qu'il m
de la paille sur les trés jeunes pousses quand il gele 1ot (Mois de juiliel-acat),

U Réoolte

Les caroltes sont bonnes a récolter & pardir de 4 meis el demi ou de 5 mois de semis.
Aucun moyen de stockage n'est ulilisé en dehors le fail d'abriter la production dans dds
endroils assez [rais aprés le lavage 4 grande eau et le parage qui consiste & eniever Ids

——

e Rendement ¢e prociuction: 125-200 kg/are (300 kg/are & Anjeva dans la région d'Antg-
nanarivo)

s Calenhdrier Semis

Pour Vakinankaratra :  février-mars et méme avril
novembre

juillet-aogt (moins fréquent)

Pour Antananarivo ; juillet aolt septembre
mars
novembre

Pour la cote-est . avril

W Culture de CHOU (Brassica oleracea)

Précedents Culturaux ;. monoculture ou assgdiation de légumes et quelque fois dautrgs
cultures.

0O Préparation du terrain
Le terrain est laboure le plus souvent & plus de 20.cm de profondeur et est transtornjé
en planche pour accueillir les semis pour pépiniéres.

Les sols de pépinidres sont quelquetois traités (dans 17.5 % des cas) avec des inseclicidés
terricoles el aussi par le feu (pralique découverte dans la zone de Vakinankaratra).

fumure otgarigue avant le semis {pour la pépinidre) et avant la plantation (pour la culturp)
couvre plus de 78 % des cultures. La quarnité fréquemment empioyée est de 3 soubiques

U'application de dolomie s'est apparue mais irés rarement (@ Vakinankaratra). L'emploi }e
par are. (environs 60 a 75 kg/ares).

O Semis

Aucun tratement de semence pour le chou ni de la prégermination n‘est effectué pour I¢s
choux.

Y

Le semis se fait 4 la volée et & une profondeur comprise entre 0.6 el 0.83 cm.

Des pelites quanlites d'uree sont saupoudrées a la volée dans les pépiniéres pour accep-
tuer la croissance des jeunes pousses.

0O Transplantation

Dans 62.5 % des cas les choux sont transplantés a racine nue mais pour 31.2 % Ips
maraichers font accompagner une motte de terre. La transplantation se fait quand les plarjts

—
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atteignent & peu prés 1 mois et de demi suf pépiniére. Sur les planches préalablement
préparées la moyenne des écartements entre les plants est de 35.75c¢m (avec un écan
type de 12.25 cm), soit environs 782 plants/are.

0 Entretiens de la culture
¢ Remplacement des manquants

Selon les paysans les manquants proviennent surtout des attaques d'insectes qui bouffen
tes feuilles et les racines du chou.

¢ Fertilisation organique

80 % des cultivateurs de chou mettent du fumier de parc a boeuf & une quantité variant
d’ une poignée pour la zone d'Antananarivo & deux poignées par pied pour Vakinankaratra.
On remarque que les gens mettent beaucoup plus de fumier sur les choux & Vakinankaratra.

o Fertilisation minérale

Les choux sont engraissés a l'urée et par des engrais cComposes NPK 11-22-16. Les doses
respectives seront précisées par le volet «coit de production». L'épandage se fait & raison

de 1 cuillére a riz par pied mais des fois pour des raisons économiques certains éparpillent
a la volée pour peur qu'il n'y ait assez d'engrais a distribuer par pied.

o lrrigation

Pour le chou les moments oG le besoin en eau est important selon les producteurs sont :
I'aprés-semis, et surtout la pommaison. Mis & part les 31.6 % qui arrosent chaque jour leur
chou, la majorité (52.6 %) des cultivateurs ne font que 1 a 3 arrosages par semaine. -

o Autres travaux d'entretiens

Hormis les rares cas d'effeuillage des choux touchés par des maladies cryptogamiques, les
autres opérations comme ['ombrage ou le paillage n'ont pas lieu. .

d  Reécolte

Le cycle dure 5 4 6 mois C'est-A-dire que la pratique des gens fait que la récolte se fait
entre 3.5 mois et 4 mois de repiquage. Aucun moyen approprié de conservation de la récolie
nest signalé. Avant la mise en vente I'enlévement des feuilles externes trés dures et ia
coupe des racines constituent les seules opérations postrécolte. -

¢ Rendement varie énormément : entre 225 a 625 kg/are

s Semis:

vakinankaratra «  janvier, mars, ao(t, septembre-oclobre-novembre
Antananarivo ;.  janvier, mars-avril-mai, juillet
Cote-est | avril

m Culture de Petsay (Brassica campeslris)

Le petsay est parmi les légumes qui se répétent habituellement sur le méme terrain (de
part sa courte durée de cycle). |l peut étre précédé des jachéres, de queiques semaines.

Q Préparation du terrain

La pépinidre n'esl pas trés profondément labourée (moins de 20 cm). Moins de 1/7 des
producteurs aésinfectent le sol (A l'aide des insedlicides).

S'agissant des sofs de plantation, ils sont modelés en planches de 1 & 2 metres de large

aprés le labour I'émottage et le planage. En outre le terrain de plantation comme la pépiniére
fait Pobjet dans 68.7 % d'un amendement organique du type ~fumier de parc de bovin» et
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ge «poree &t de «matiére végélale eniouien, L3 quaniité s'évalve a 200 kg/are {comme ¥
Toamasina). :
4 Semis

Le gemis se fait a la volée sur une profondeur variant de 05 & 1 cm (avec une moyenne

de 0.73 cm). Pour les maraichers de la cote-est ils mellent 0.7 cuillére par métre carré de
pépiniére.

¥

U  Repiquage

Les jeunes plants de Petsay selournent en moysnne 47 jours gans la pépiniare avant o'étrey
transplantes en molle ou le plus souvent en racine nue. La moyenne des dcanements entrg
les plants est de 23.3 cm soit une densité de 1842 planis/are.

O Entretiens
« Remplacement des manguants , ‘
L'anaque dinsectes cause Ia plupard des moralites des planis entre les rangs

e Apport de fumure' d'entretien

L'apport de fumler 4 la plantation touche 72.9 % des maraichers de Petsay.

La dose appliquée s'évalue entre 1 & 2 poignées par pied, ceux qui ont une notion de poidd
indiquent qu'ils metient 0.35 kg par trou.

La fumure minérale quant a elle est composée de l'urée el d'engrais composé NPK et doséd
de 0.5 a 0.8 cuiliere par pied.
= lrrigation

Lé pelsay est une plante trés gourmande en eau selon les maraichers mais elle en a plus
besoin apris le semis et la transplantation. G'est pour celte raison qu'elle ést arrosée presque
lous les jours,

# Autres eniretiens
L'ombrage des jeunes pousses des pépinidres se fail quelque fois pendant une ou deux
semaines.
1 Recalle

Le cycle du Petsay dure 2 mois et demi el la récalte commence un mois apres la plan
tation. Les produits subissent des opérations annexes comme enlévement des feuilles jaunieg -
el le lavage avant d'élre expédids au marché.

¢ Rendement : allant de 30 & 100 kg/are

« Semis

Vakinankaratra ' février-mar$, mai-juin, octobre-novembre
Hasy : avril

Anlananarivo ©  avril, seplembre

Coleg-esl ; mars-avril-mai, juillet-aodt, janvier

B Cullure de chou-lleur {Brassica oleracea)
Les choux-fleurs ont souvent comme précédents culluraux des brédes el des cucurbilacéed

O Preéparation du terrain

1

Aprés un labour d'une profondeur supérieure & 20 cm un amendement organique essentie
lement du tumier de .parCc a boeuf esl apporté au sol a raison de 60 & 75 kg par are qug
ga seit pour la pépiniére que pour le sol de planiation mais sans aucune désinfectior].
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L'amendement dolomitique est pratiqué mais fort rarement.

Q Semis

Les semences qui ne sont pas du tout traitées sont éparpillées en volée dans [a pépiniére

a raison de 3 cuilleres en moyenne par métre carré el enfouies & une profondeur moyenne
de 0.77cm .

Q Transplantation

Un mois et demi aprés le semis les jeunes plants de chou-fleur sont enlevés et transplan-
tés dans 53.3 % des cas avec de la motle de lerre & la racine et plantés dans une valeur
moyenne d'écartement de 43.2 cm variant de 32 cm (pour ia région de Vakinanakaratra) a
50.4cm (dans la zone d'Antananarivo) soit de 394 (pratiquement 400)plants a 977 plants

par are .
0 Entretiens de ia culture

» Remplacement des manquants dus dans 81.2% des cas aux altaques d'insectes.
s Fertilisation

Par rapport au chou I'apport des fumiers organiques se pratique moins frequemment (seu-
lement dans 53.3 % des cas). Le fumier est apporté par pied a raison de 2 poignées.

-Par contre 1a fertilisation minérale est beaucoup plus fréquente avec l'urée et les NPK qui

sont soil mis & raison de 1 poignée par poquet soit saupoudrés & une dose de 1 Kapoaka
par are.

e Irrigation

Mis a pan les moments de semis et de repiquage, la période critique en alimentation en
eau des choux fleurs se trouvent selon les paysans & 2 mois aprés le repiquage. En général
l'arrosage du chou-fleur se fait soit tous les jours soit 2 a 3 fois par sen”}aine.

e Autres travaux entretiens

On note seulement l'enlévement des feuilles bourrées de maladies et d'attaque d'insectes
en vue de limiter le risque de comamination.

d Récolle

Le chou et le chou-fleur ont A peu prés le méme Age de récolte C'est-a-dire que 1a-récolte
de chou-fleur commence 35 & 4 mois aprés le repiquage.

¢ Rendement : Autour de 200 kg/are mais peut atieindre 800 kg/are & Anjeva dans les en-
virons d'Antananarive.

« Semis ;

Antananarivo : Entre novembre et février mais surloul en janvier.

B Culture de tomate {Lycopersicum esculentum)

Dans 43 % des cas les précédents culturaux des tomates sont des cultures non-légumidres

{haricot, mals, riz...) mais il y a aussi des cas (9.5%) ou 1a culture de tomate se répéte
sur le méme site. '

1 Préparation du terrain

Pour la pepiniere et pour le site de plantation Ie sol est remué & plus de 20 em de
profondeur, émeolié el aplani puis transformé en planches. L'apport de tumier en début de
culture est une habitude courante (pratiqué par 86 % des producleurs) el la quantité épan-
due $'évalue en moyenne a 10.33 kg/are. L'application de la dolomie ne concerne quune
minorité de producteur (9.52 %) qui mettent 1,25 kg par planche de 3 ma
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a Semis
Semées 4 la volée des quantitds variables 1.2 culllére par métre carré ou de 1/3 de Kapoaka

par métre carré et enfouies sur une prolondeur variant de 0.75-1 (Vakinankaratra, Toama- |

sina) a 2.9 cm (dans I'llasy), les semences de lomate n'oni subi aucun trailemenl préala-
ble.

i Transplaniation

La transplantation des jeunas plants de tomate ayant 3éjournés pendant prds de 30 jours
en peépinidre se fait ls plus souvent a racine nue. La piantatisn a un écartement moyen
- entre les plants de 35.5 cm c'est-a«dire de densité de 794 planis/are ou queldque 10is Moins

dense a raison de 400 pieds par are.

Q FEntretiens de 1a culture '
« Remplacement des manquants
Les maladies et les insectes causent souvent une moralité élavée de la' plantation.

s Fertilisalion

§7.1 % des productaurs de tomate apportent de fumier & leur plantation. La dose la pius
utilisée est de 1.5 poignées par pied dans la région d'ltasy. S'agissant des engrais miné-
raux (Urée et surtout les NPK 11.22.18) la fréquence d'ulilisation esl de 66.7 % el la quantilé
moyenne apportéa est de 1 cuillére par pied ou de 2.23 kglare.

s lrrigation

Le semis, le repiquage el le stade de floraison sont pour la omate les moments ol l'ar-

rosage est trés demandé. Dang 13 praticjue ¢ouranie 1a tomale est wnguée le plus souvent
tous les jours ou 2 a 3 fois par semaine,

¢ Tuteurage ‘

Sl les autres opérations comme l'effevillage ou I'ombrage n'interviennent que trés rarement

dans Il'entrelien de la plantation. Le tuteurage se pralique assez couramment surlout a
Analavory (ltasy).

U Reécolte
La récolle de tomate qui est dailleurs trés échelonnde, commence A partir de 3.5 mois

aprés la plantation et peut durer pendant plusieurs semaines jusqu'a I'épuisement des fruits.
Les fruits régoltés sont triés et rangds méticuleusement souvent dans des caisses en
prévention d'un voyage de long parcours. *

« Hendement : Moyenne annuelle autour de 100 a 120 kg/are dans I'ltasy el les environs
d'Antananarivo. Assez faible dans les autres régions 25 et 40 kg/are ‘

s 3emis :

Vakinankaratra : janvier-février,” mai, oclobre.

tasy . mai-juin, novembre, janvier-fevrier
Cote-est : juitiet

B Cuiture de poireau (Allium porrum)

Les poireaux sont souvent associés & des belteraves dans bon nombre d'exploitation des
environs d'Antananarivo en se répétant sur le méme terrain cullure apres culture. lis peuveny
etre aussi précedes par d'aulres cullures comme © chou, nz..

v
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3 Préparation du terrain

Les pépiniéres ainsi que les terrains de plantation de poireau sont toujours labourés sur une
profondeur de plus de 20 cm. Les terrains sont modelés en forme de planche de dimen-
sion variables. Le sol est amendé dans 91.3 % des cas surtout par la fumure organique
d'origine animale 3 une dose moyenne de 80 a 100 kg/are.

Q Semis

Le poireau se séme a la volée a raison de 0.296 (1/4 4 1/3) kapoaka par metre carré et
a une profondeur de 0.6 cm .

QO Transplantation

0 Entretiens
o Remplacement des manquants

Les producteurs trouvent qu'en dehors des maladies et attaque dlinsectes, la qualité de
semence est aussi I'une des plus grandes causes provoquant la moralité des plants et la
mauvaise levée des jeunes pousses dans les pépiniéres.

e Ferilisation

Les poireaux bénéficient d'un appon de fumure organique d'entretien dans 56.5 % des cas
a une quantité de 2 poignées de main par pied. :

S'agissant de la fertilisation minérale qui est surtout constituée de l'urée, la quantité ap-
pliquée varie de 0.15 & 0.35kg par are ou pour cerains un peu plus de 3/4 de cuiliére
par pied (0.8 cuillere/pied). 91.3 % des producteurs appliquent la fumure minérale d'entre-
tien pour le poireau.

0

e Irrigation

Outre le moment de semis, les poireaux sont exigeants en eau pendant les deux mois qui

suivenl la transplantation, Si arrosage ne se fait pas tous les jours, il se fait le plus souvent

de 2 4 3 fois par semaine. Lirrigation se fait quelque fois & 1a raie ou le plus souvent
par aspersion,

« Autres entretiens

Outre leffevillage des parties malsaines de la plante dans le bul surlout d'éviter 1a pro-

pagation d'une quelconque maladie, aucune autre intervention majéure né touche lg poi-
reau (faille...).

30 Récolte

Le ¢ycle du poireau varie entre 6 et 6 mois et demi. Il se récolte aprés 3 mois et 3 semaines

environs de repiquage a Vakinankaratra et aprés 4 mois et une semaine dans les environs
d'Antananarivo. !

Lavage, enlévement des vieilles feuilles constituent les opérations postrécolte du poireau.
s Rendement : 200 & 300 kg/fare dans les environs d'Antananarivo.

s Semis .
Vakinankaralra ; {évrier-marg, novembre

L'age des jeunes plants A repiquer varie suivant les régions : il st de 38 jours en moyenne
(e..=19.38) & Vakinankaratra et prés de B0 jours (e.c.=15.04) dans les environs d'Antana-
narivo. Les racines des plants de tomale sont dépourvues de motie de terre au cours de
la transplantation. L'écartement moyen entre ies plants est en moyenne de 12,6 ¢m (8.1.=4.6)
soit prés de 6300 planis/are.
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Antananarivo @ De decembre jusquen mars mais sunout en tévrier-mars.
juin

W Cuiture de petit pois (Pisum sativum)

Elle est le plus souvent précédée par des cultures non-légumiéres comme le riz mais peul
aussl succéder a la pomime de ierre. :

Q Préparation du terrain

Le labour du terrain de petit pois se fail dans la plupan des cas & laide de l'angady mais
on ggmarque que le taux de mecanisation du labour (utilisation de 1a charrue) ast plus
impdnant par rapporl aux aulres légumes car il atteint les 27.5 %.

Pour B9.1% des cultures de pelit pois, des lumures organiques de fond sont apporiées,

et appliquées a une dose de 1.33 poignées de main par trou de semis. Les lerrains sont

aménagéds en planches surélevees .

O Semis

Les semis se font par poquet o0 I'sn met 2 a 3 graines par trou. lls sont relativement moins
protonds & Antananarive (4.4 cm) que dans le Vakinankaratra {plus do 6.8 em). La
prégermination est aussi pratiquée dans 9% de cas,

W Entretiens de 1a ¢ullure

e Fertilisation minérale et organique

1 & 1.25 poignées de fumure organique (dans 72.7 % des cas) et 1 cuilidre de NPK plus |

un peu d'urge (dans 41 % des cas) sont apporées par pied en cours de cullure pour le
petit pois. '
¢ lrrigation

Le pelil pols sembie gire exigeant en eau {sans excds d'’humidité) pendant toute sa vé-
getalion et sunsut autour de la fioraison. La Iréquence darrosage varie d'une A trois par

semaine une 10i$ par jours. L'irrigation se fait le plus souvent par aspersion mais peut aussi

se {aire a la raie.

s Tuteurage

Les petits pois sont tuteurés a l'aide des tiges de bois local quand iis atteignent une ceraine
hatiteyr.

U Recolle

L'age de 1a récolte se situe entre les moyennes de 3 mois et demi pour la région d'An.
tananarivo et 4 mois et demi pour Vakinankaratra. L'écossage constitue I'un des impertants
travaux effeclugs avan la mise en marché,

* Rendemenl : autour de 30 kgrare (6c6536)

* Semis :

Vakinankaratra . d'aodt jusqu'en novembre, février, mai
Anfananarive . juin-juillet-apat. :
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W Culture de ramirebaka (Napobrassica)

La culture de Ramirebaka se répéte sur un méme terrain (dans 25 % des cas) mais il se
peut aussi qu'elle soit précédée par de la pomme de terre (25 %) des cas ou pour les non-
légumes (dans 18.8 %).

Q0 Préparation du terrain

Le labour se fait souvent a des profondeurs nettement supérieures a 20 cm de profondeur.

Le terrain est modelé en planches et amendé dans 82.2 % des cas par des matigres

organiques dorigine animale (fumier de parc & boeuf ou & porc) et d'origine végétale avec
un peu de déchets ménagers. L'apport de dolomie se fait mais trés rarement.

Q Semis

Les Ramirebaka de par son cycle assez court peuvent étre semées directement sans besoin
- . £ by L]
d'étre repiquées aprés.

Le semis se fail a la volée a une quantité de 2 & 3 graines par trou espacé entre eux
de 20cm dans le cas du semis direct et 4 une densité de.2.5 cuilléres par metre carré
dans le cas contraire. La profondeur moyenne de semis varie de 0.5cm (a Toamasina) &
1 cm dans la région de Vakinankaratra. '

0 Transplantation

Si la transpiantétion a lieu, elle s'effectue & un mois environs de semis. Les plants sont

transtérés en motte et mis dans un écartement en moyenne de 20 cm (densité de
2 500 plants/are).

Q0 Entretiens de la culture

o Remplacement des manguants dus aux problémes phytosanitaires et un peu moins a la
qualité de semence.

¢ Fumure d'entretien

L'ajout de 2 poignées de fumure organique (pour 62.5 %) de producteurs et de 0.5 & 1 cuillére
d'urée et de 11-22-16 (pour 50 %) par pied le plus souvent au moment ou peu de temps
aprés le repiquage forment en général le fumurage d'entretien de la cuiture,

+ |rrigation

Selon les producteurs les Ramirebaka ont besoin de I'eau pendant toute la culture et surtout

au moment de semis ou au moment de la transplantation. L'arrosage se tait au moins 3

fois par semaine sinon tous les jours

0O Récolie

Les” Ramirebaka a un cycle de 2 mois, c'est-a-dire qu'apres 1 mois de transplantation

environs (dans le cas du semis sur pépiniére) la coupe peut élre commencée. Le lavage
des plants précéde la mise en vente.

s Rendement : non loin de celui de Pelsay ;. 30 a 100 kg/are
e« Semis: ‘

Vakinankaratra : avril-mai-juin, aoul-seplembre, fevrier.
Anlananarivo ©  aoill
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O Gemis

"

Le semis sur pépinidre se fait a la volée el a une quanlite de 0.5 a 1 cuiliere par métra

carré de surlace. La profondeur moyenne de semis varie de 0.3 a 1 ¢m avec une mayenne
de 0.6cm. ‘

Q Transplantation

Aprés 37 & 42 jours deé samis les morelies 30nt repiquées A racine nue ou avec un peu

de lerre ancienne dans des planches de plantation & un écartement de 15 cm entre les
plants soil de 4450 planls/are.

O Entretlens de la culiure

¢ Remplacement des manguants quelques semaines aprés la transplantation.

o Ferilisation

Le fumler de parc employé par 75 % des producleurs est apporté & des quantités variant
¢ yne & plusieurs poignées par métre carré. La fumure minérale consliluge surtout de l'urée
gst quanlifiee le plus souvent a 0.5 kg par are.

« Irrigation

Les plants de morelle sont irrigués par aspersion el presque t6Us 185 jours ou tout au meins
2 4 3 fois par semaine. Ce besoin en eau se fait surtout sentir pendant la semaing qui
suit le semis el celle de la plantation.

- Couvrir les pépinieres avec de la paile aprés le semis est une operalion effecluée mais
peu frequente.

0O Rdcolle

Aprds 1.5 - 2 mois de repiquage la premiére coupe de morelle peut étre entamée. Sachant
que le nombre de coupe peut aller jusqu'a 2 ou méme 3 fois (lant qu'il y a de repousse),
la récolte des brédes morelles peuvent durer pendanl plusieurs semaines (4 a § $émaines).

« Rendemenl . approximalivemenl autour de 80 a 100 kg/are.

s Semis

Vakinankaralra ;. mars

Antananarive . {évrier, juin .
Géte-est : juin -

M Culture de salade (Lactuca sativa)

Les salades ont souvent d'aulres légumes (comme pemme dé lerre) comme précédents
culturaux,

O Préparatisn du terrain

Pendant ou aprés le labour, les fumiers el des maliéres végétales en cours de dégradation
sont mélangés au sol. Le lerrain esl medele en planches. '

d Jemis

1 cuiliere de semence par métre carré de surlace est eparpiliee puis enfouie & une pro-
fondeur moyenne de 0.83 ¢cm de protondeur.
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0 Transplantation

A 1 mois environs de semis les planis de salades sonl repiqués avec plus souven¥ de la
motte de terre de pépiniére et plantés & une densité de 2 500 plants/are (sur une distance
moyenne entre les plants de 20cm).

Q Entretiens
e Fertilisation

Les salades regoivent dans 89 % des cas de fumure organique d'entretien (fumier et
éventuellement des cendres) d'une poignée de main par pied, des engrais minéraux essen-

tiellement de l'urée et des NPK, saupoudrées a la surface a raison de 0.375 Kapoaka/métre
carré.

o Irrigation

Elle se fait tous les jours ou au moins 2 a 3 fois par semaine et la plante en est trés
exigeante en dehors des moments de semis et du repiquage au stade de pommaison,

Q Reécolte

La coupe se fait 2 & 2 mois et demi aprés le repiquage. L'enlévement des vieilles feuilles
enveloppantes et le lavage sont effectués avant la mise en soubique.

+ Rendement : Autour de 50 kg/are

¢ Semis (cf. chou)

W Culture de ti-sam (Brassica chinensis, pekinensis)

Le tisam est dans la majorité des cas une culture & répétition. Néanmoins elles succédent
quelquefois aux cultures non-légumidres.
Q Préparation du terrain

Le labour parfois superficiel est suivi aun amendement organiqué du sol A l'aide de la

matiére organique d'origine animale pour 3/4 des producteurs. (dose appliquée : voir Petsay
¢! Ramirebaka).

0 Semis

Le semis se fait a raison de 1/4 de cuilldre de semences par méatre earré ou par poquet
de 4 graines. La profondeur de semis est de 0.5 em.

3 Entretiens de 1a euiture

s Eclaircissage

Aprés 2 ou 3 semaings de semis et dans le cas du semis fait & la volée, I'éclaircissage

pour l'obtention d'une parcelle de densité a peu prés homogéne est couramment souhaitée

au méme titre que le repiquage des plants. En général Ia densité moyenne de culwre
avoisine celle des Pelsay. ’

+ Fedilisation : ’

Le rajout de tumure organique (parc & boeuf o6u & porc) de 1 poignée pour 50 % des

producteurs et de 1/2 Kapoaka dengrais minéraux (essentiellement de l'urée) par boucuet
de plants forme la fertilisation minérale de la culure.

¢ lrmgation

Méme si la culiure de Petsay exprime un besein en eau plus elevé aprds le semis ou
Feclaircissage, la culture pendant tout son eyele nécessite aussi un arresage- fréquent et
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Quelques éléments d'analyses
économiques de la filiére
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Dans cette partie nous cherchons a évaluer les stratégies des acteurs en terme de forma-
tion de prix et de fluctuation de I'sftre. Gependant un préalable d'analyse comparative des

couts et marges au niveau deé la produclion s'avére indispénsable.

51. Essai d'analyses comparatives de colts
et marges de production

lllustrés par des tableaux les indices pouvant permetire de

511. Carotte

Exploilation n® 74

Exploitation n® 78

Exploitation n® 54

]
1
1
1
1

Intrants
semences
Fumure organique
Fumure minérale
Phytosanitaire
Transport
Codt total (FMG/kg)
Prix de vente (FMG/kg)
Marge brule/kg
Marge brute/are
Intrantsfare
Marge brutefintrant
Rendement (kgfare}
Durée du cycle
Licu de production

Lieu de vente
Recelie

Autoapprovisionnement
86,62

—

86,62

116,67

30,05

5947,2

16 992

0,35

1979

4 mois et 1/2
Vakinankaratra

Point de collecie

DBécembre

15
207
10

1

19

100

51

6 375
57278
1,13
125

Vakinankaratra

Point de collecie
Mai

6,67
16,67

6

29.314
100
70,66
21 198
7 003
2,10
300

Environs

. d'Antananarivo

Analakely
Féurier

La fumure organique pour les carottes représente plus de 40 % du colt mais ¢ét appon
massil ne se wrouve pas justifié étant donné que les marges brutes/intrants restent faibles
malgré les faibles nivéaux de dépense en produils phylosanitaires et en engrais mindraux.
La surface est peu valorisée dans les environs d'Antananarive au meis de février {rende-

ment faible) par contre la dépense en intrants semble &ire plus justiiée que dans e cas
des deux aulres exploitations.

512, Chou

La-diflérence de rendement des deux exploitations vient certainement d'une part de I'épo-
que de culture et d'autre parl du fait que I'exploitation n 6 (qui a un rendement plus éleve)
a plus investi en intrants par unité de surface que l'autre.
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Exploiation n°® 30

Exploitation n® 6

Intrants
Semences
Fumure organique
Fumure minérale
Phylosanitaire
Transporl
Colt total (FMG/piéce)
Prix de vente (FMG/piéce)
Marge brule/picce
Marge brute/are
Intrants/are
Marge brutefintrants
Rendement {pi¢ce/are)
Durée du cycle
Lieu de production
Lieu de vente
Période de récolle

1,33

28,67

17,49

35,50

12,5

95,55

250

154,45

17 375,6

9 341,72
1,86

12,5

5 mois
Vakinankaratra
Anosibe
Décembre-janvier

0,9

34,29
0,17
45,80
17,65
81,15

300
218,85

13 67813
39 646,75
3,45

625

Vakinankaratra
Anosibe
Mai

513. Petsay

La dépense excessive en fumure organique ne se lraduit pas en gain mais au contraire

Exploitation n°® 61

Intrants
Semences
Fumure organique
Fumure minérale
Phylosanilaire

. Transport

Coat total (FMG/kg)
Prix de vente (FMG/kg)
Marge brutefig

Marge brutefare
Intrantsfare

Marge brulefintrants
Rendement {kg/are)
Durée du cycle

Lieu de production
Lieu de venle

Pdriode de récolle

Autoapprovisionnement
129,33

5,33

134,96

83,33

- 51,63

- 13269

3 491,84

- 0,38

25.7

2 mois et 1/2
Vakinankaraira
Point de collecle
Février 3 mars avril

rend l'exercicé a perte.
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214. Chou-fleur

749

Exploitation n® 4

Explnitation a® 40

Intrants
Scemaonces
Fumure organique
Fumure minérale
Phylosaniiaire
Transport
Colt wial (FMG/piece)
Prix de venie (FMC/pitce)
Marge brute/pidce
Marge brulefare
Intrants/aie
mMarge bruie/inirants
Rendement (pitcesare)
Durde du cygle
Lieu de production
Licu de vente
Périnde de récolle

0,06
2,26
8,006
30
10,38
250
209,62

16 2455,5
B 046,33

20,19

5

35 4 4 mois

Environs d amananarive
Anlananarivo

Janvier

0,05

g

12,78

6

28,45

300

271,55

45 4674

3 744,20
12,08 .
166,7

Environs d'Antananarivo
Anlananariva
Juin

Gagnant une marge brute par volume plus Slevée le marafcher n 40 valorise moins sa
surface cullivée (marge/are faible). L'une des raisons peut. étre le fail qu'il @ mis trop
d'écartement entre les plants au moment de la plantation.

515. Tomate

~

Exploitation n* 24

Exploitation n® 3

Exploitation n® 1,

Exploitation n* 3

Intrants
Semences Autoapprovi. Autoapprovi, Autoapprovi, 12,5
Fumure organique 2,64 22,5¥ 10 6,25
Fumure mindrale 26,38 23 96
Phytosanitaire 28,57 43,5 19,6

Transpon - 3 10
Colit total (FMG/hp 57,58 96 1556 18,75
Prix de vente (FMG/kg) BO 78 300 625
Marge brute/kg 22,42 -1 144,4 606,25
Marge bruiefare 2 6843 - 5258 48129 48 500
Intrantsfare 6 900,51 ? 282,60 4 861,52 1 500,15
Marge bsulefintrant 0,389 - 0,230 0,99 32,33
Rendement (kg/are) 114,73 25 331,13 80
Durée du cycle 4 mois o1 1/2

Lieu de production ltasy liasy

Lieu de vente Point de collecie  Point de collecte
Locale Locate

Qciohre Septembre Aoy,

Vakinankaralra Antananarivo

Antananarivo Antananarivo

Périnde de récolle fanvier

a Fexploftation n 24 enregistre une marge négative A cause de I'énorme investissement
en fumier qui par contre n'améliore en rien les résultats.

E A prix de vente égale et a peu prés 4 la meme période, Pexplottation n 3 contrairement
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Exploitation n°® 94

Exploitation n° 50

Exploitation n° 63

Intrants
Semences
Fumure organique
Fumure minérale
Phytosanitaite
Transport
Codt lotal (FMG/kg)
Prix de vente (FMB/kg)
Marge brute/kg
Marge brute/are
Intrants/are
Marge brute/intrant
Rendement (Kg/are)
Durée du cycle
Lieu de production

Liew de venle
Période de récolte

'2,07

1,14

10

0,9
14,71
166,67
151,96
45 588
4413,17
10,33
300

6 mois
Environs d’Antananarivo

Aux champs
Novembre

2

10
6,19

1

20
24,19
190
165,81
33 162
838,06
39,57
200

Environs d'Antananarivo

Anlananarivo
Juin

2,42
6,06

1,09

1,09

0

11,99
120
108,1

23 782
2 636,59

9,02

220

Environs
d’Antananarivo -
Aux champs
Juillet

Le prix de vente favorable au mois de juin fait que Iexploitant 56 montre une plus bonne
productivité par rapport & Vexpl 83.

517. Pelit pois

Exploitation n® 68

intrants
Semences
Fumure organique
Fumure mindrale
Phylosanitaire
Transport
Colil lotal (FMG/kg)
Prix de vente (FMG/kg)
Marge brute/kg
Marge brule/are
Intrants/are
Marge brule/intrant
Rendement (kg/arc)
Durée du cycle

Licu de production
Lieu de vene
rariode de cuhure

6.82

30

36,82

200

163,18

4 986,58

208,39

23,93

30,56

3 mois et 1/2 a
4 mois et 1/2
vakinankaraira
Antananarive
Non délerminge
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Exploitation n* ¢ Exploiation n* 10

Exploitation n* 20

Exploitation n* 28

Intranls
SCMANCES
Fumure organiguc
Fumure mindrale
Phytasanitaire
Transport
Colit total (FMG/kg)
Prix de venie (FmGrkp)
Marge brute/kg
Marge brulefare
Intrantsfare
Marge brute/intrant
Rendement (kgfare)

Durde du cycle
Lieu de production

Lleu de vene

Période de récolte

37,5 85,71
8.75 28,57
173.33 103,81
2

221,58 218,04
100 325
178,42 106,91
1 784,2 935,46
2 202,72 1 804,10
0,81 0,49
10 8,75

3 mois et 1/2 3 4 mois
lasy (Sarcbaratra)  Hasy

Point de collecte Aux champs

Octobre Ociobre

7.5
10

11,2
2,5
33,2
500
466,8
1 668
307,11
15,20
10

Environs

d'Aantananarive
Marchés

d"Antananarivo
Novembre

30
17,5

22

20

89,5

500
410,5
20 525
3 478,81
5,9

50

Environs
d'Antananarive
Marchés
d'antananarive
Novembre-Décembre

L'exploitation n 6 réussit & mieux vendre avec un rendement légérement supérieur 2 celui
de l'exploitant n 10 alors que tous lgs deux sont dans la méme région et produisent A peu
prés selon un méme calendrier. L'dcan énorme entre les 2 exploitations de Talatavolonondry
peut s’expliquer en partie par l'investissement en intrants et suriout en semence de quaité.
Cependant c'est I'exploitation n 20 qui gagne en terme de marge par volume el valorise
bien ses dépenses en intrants (M.B/intrant 3 foi5 plus élevé a celle de l'exploitation n 25).

519. Ajl
Exploitation n® 4 Exploilalion n® 19 Exploitation n* 17
tntrants
Semences 106,67 - -
Fumure organique 30 233,33 23,33
Fumure minérale
Phylosanilaire 10,8 200 213,33
Tranepornt 26,67 10 33,33
Codat total {FMGfkg) 173,84 443,33 270
Prix de venfe (FMGkg) 1 500 1 500 1 500
Marge brutefkg 1 326,16 1 056,67 1 230
Marge brute/are 3 9784,8 15 850,05 24 600
Intrants/are 4 415,63 6 493,05 4 730,77
Marge brutefintrant 9.01 2,44 5,2
Rendement (kg/are) 30 15 20
Durée du cycle 4 mois el 1/2 3 '
5 mois
Lieu de production Hasy Environs Environs

tieu de vente
Pdriode de rocole

Anananarive
Juin

d’ Antananariyg
Anlananarnivo
Juiliet

d'Anlananarniva

Antananarivg
Seplembre
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L'utilisation des semences non-produites sur place avec la chance de ne pas étre soumis
sous une forte pression parasitaire ont permis & l'exploitation 4 de Iitasy d'avoir du bon
rendement et une marge élevée par unité de surtace et par unité de volume. Pour V'expl
19 le colt élevé de la fumure organique pése lourd sur les résuitats.

5110. Ti-sam
Exploitation n* 101 Exploitation n® 55
intrants
Semences Autoapprovisionnement 8
Fumure organique 60 40 .
Fumure minérale 112,5 -
Phytosanitaire 144 31,25
Transport 5 -
Cot total (FMG/kg) 3215 79,25
Prix de venie (FMG/kg) 112,5 100
Marge brute/kg - 209 20,75
Marge brutefare -5 225 415
Intrants/fare - 7 916,67 1 596,15
Marge brutefintrant - 0,66 0,26
Rendement (kg/are) 25 20
Durée du cycle 2 mois
Lieu de production Environs d’Anlananarivo Vakinankaratra
Lieu de vente Antananarivo Aux champs
Période de récolte Octobre-Novembre Janvier

Dans la plupart des cas les brédes m'offrent quune marge trés réduile.. La protection
phytosanitaire s'est avéré trop colleuse pour la culture.

Conclusion :

~ Les choux et les choux -tleurs sont les légumes qui deégagent le plus de marge par unité
de surface. La durée d'occupation de terrain est moins importante pour les choux-fleurs

. = Les choux-fleurs el les poireaux offrent ung meilleure valorisation des intranls en lerme

de marge brute.

— Par unilé de volume la culture d'ail apporte des marges nettement élevées. La marge
brute gagnée par are est relativement intéressante.

- Les brédes surtoul les Pelsay et les Ramirebaka offrent & priori moins d'intéréls aux
maraichers méme si elles ont des cycles beaucoup plus courls el donc moccupent pas
longtemps le terrain: marges trés faibles voire méme négatives dans certains cas.

— L'emploi assez colteux de fumure organique ou «zezi-pahitra» ne semble pas dans la
majorité des cas une bonne décision pour améliorer les marges. Cependant celle pratique
est tellement habiluelle el traditionnelle qu'elie devienne une idée fixe pour cerains. Les
cullivateurs pensent que la fumure grganique avec des cendres végétales peuvent apponer
les mémes effets que les engrais minéraux. [l y avait méme une époque (dans les années:
80) ol il y avait une forle rélicence vis-a-vis de l'emploi des engrais mindraux sur les cullures
el que les engrais minéraux. Gette vision continue 4 prendre encore place jusqu'a main-
tenant dans I'esprit paysan comme dans le cas des cultures de légumes feuilles. La chéreté:
el le mangue d'engrais minérayx sur le marché de pesticide ne faisaient qu'accentuer celte
tendance. Mais & vrai dire, acluellement le lumier ne ¢oute pas non plus si bon marché
que P'en pense. En ellet hormis le cas ou le fumier vient directement de la terme




83

(autepreduction), la charreite de fumier s'évalue de 280 4 300 kg s'évalue entre 3500 et
8000 Fmg (La dose pratiqude actuellement peut atler jusqu'a plusieurs centaines de kilos/
are).

' Par contre l'utilisation des semences achelées el d'une qualité beaucoup plus contrdlée
que les semences auloproduites se traduil dans I'ensemble par de bon résultat.

22. Formationh des prix

Les dléments tournis a I'issue de cette enquéte ont permis d@ suivre Pévolution de prix des
légumes selon le schéma suivant

Zone de Marchés de gros Marchés de déuail Ménages
production sohsammalelra
—  Anosibé = Analakely
- Anlananarivo = Andravoahangy o Quaniers
- lasy B\ —  analakely ? — urbains
- Vakinankgraya —  {iselry) d'Antananariva
- Aulres

I s'agit d'ure transaction pardiculiere pour chaque producteur. Par contre les prix de gros
et de delail sont les moyennes de prix sur le marché durant la méme péricde.

Par allleurs les prix-producteurs, prix de vents en ¢gros et les prix offerts aux consemma-
teurs pour quelques peériodes de l'annee somt indiqués dans le t1ableau 18.

Excepté le cas de la tomate au mois d'octotire, ou les intermédiaires commerciaux avant
la vente en gros au marehé d'Anosibé prennent une marge trés élevée. I'essentiel de la
différence de prix se trouve padagé par les acteurs se plagant en aval du grossiste. Le
surnombre de schémas de circuit dans cette porlion de chaine faisant intervenir des agents
auss! Bién internes qu'extemnes (producteurs, demi-grossisies ou grossistes sous-traitants,
détaillant-grossistes, lransporteurs, I adminisiration, detaillants.. ) influence énormeément sur
la formation des prix présentés aux consommateurs d'Analakely.

On tienl compte aussi du fait que les feuilles da manioc empruntent une voie lout & fait
particuliere qui autorise meins d'acteurs en dehors des purs détaillanis & opérer. En efiet
la transformation ¢'est-a-dire le pilage des feuilles de manioc est souvent coupléa avec le
métier de commercant détaillant puisque la qualitd (la fraicheur) du produit dépend surlout
du gain de temps a réaliser entre la cueiliette et le pilage.

Dans de cas de cenains légumes produits aux alentours de la ville comme les brades ai
parfois les producteurs ¢ux-méme vendent directement au consemmateur Fintervention des
grossistes en terme de marge est fon limitée.

33. Saisonnalité des légumes ,
Les courbes de variation de prix de gros et de deétail durant les mois d'Aolt, d'odtobre,

de novembre, de décembre et de janvier soulenues par les avis des econsommateurs
enquétds divisent les légumes en deux grands groupss -

U Les légumes fevilles : Bredes (petsay, ti-sam, morelle), les feuilles de manioc sonl rares
el cheres en périodes séches. Mais & parir du mois d'oclobre et du mois de novembre
jusqua la fin de la saison de pluie (mars, avril) 'humidilé joue un role impeortant dans le




Tableau 18. Formation des prix des légumes.

M oduct Prix oroduct l'Prix de vente en Coefticient d Prix de vente au Coefliciant d

L. ) . arge producteur Prix producteu 4 Anosibe  Coefticient de garail & Analake: oeflicient de

Légume Période Lieu d'achat aux producteurs gros [ ataill a Anajake:y e

9 o (FMGAg) (FMG/kg) (FMGrkg) marge-gros (FMGKg) marge-détail

Caralte Décembre  Paint de collecte (Vakinankaratra) 30,05 116,67 334,69 1,87 1 001,67 1,99

Chou Dac-Jany  Pecint de collecte (Vakinankaratra) 102,9 166 212,5 0,28 929,58 3,37

Petsay Janvier Point de collecte (Vakinankaratra) - 51,83 83,33 102,78 0,23 514,03 4

Tomate Aot Pcint de collecte [Vakinankaratra) 144.4 144,4 215,04 0,49 1.324,38 5,16
Octobre Point de collecte (Analavory-ltasy} 22,42 80 866,77 9,83 967,38 0,12
Janvier Marché de gros Anosibe ~ 608,25 625 2 087,22 2,34 @

s

Gigron Octabre Point de colecte du village (kasy) 178,42 400 650 0,63 2 366,63 2,64
Novembre  Point de collecte du village (Env.Antananarivo) 456,8 5§00 700 0,40 1 644,44 1,35

Morells Octobre Maiché de détail d'Analakely 40 125 578,3 3,63

Ti-sam Qctobre Point de collecte (Eav. Antananarivo) - 208 112,5 121,67 0,08 590 3,85
Janvier Point do callecte (Vakinankaratra) 20,75 100 122,78 0,23 1 153,17 8,39

Feuille de Janvier Marché détail Analakely nd, i25 12275 8,82

manicc Aolt Marché détail Analakely nd. 500 1 666,67 2,33

{Les prix de gros el de détail sont les meyennes du marche firées des tableaux et )
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développerment de ces cultures. Pour cenaines espéces & cycle court comme le Petsay ét
le Tisam la chute de prix est déja annoncée dés le mois d'Acll. Les «pluies de lronliere»
au mois de juillet favorizent ¢es cultures.

Q@ Pour les choux, les carottes, et les tomales la situation est invérsée ¢'est-a-dire qu'ils
sant rares en saison de pluie mais se cultivem et se récoltent abondamment en saison séche
avec quand méme pour cé groupé de légumes comme dans lautre, des légers dérapages
de prix dans chaque période qui semblent étre liés aux conjonclures du marché (jours du
marché, jours des f(éies..)

En dehors dé ces groupes I'signon reste le 14gume dont la saisonnalité est malconnue surtout
pour les consommalteurs, On sail pourtant gue la zone d'Antananarivo &t s3és envirans aves
la région d'llasy inendent le marché 4 partir du mois de novembre jusdu'au mois d'avril
tandis que de juillet 4 oclobre les oignons vendus viennent surlout du Nord est de lle.

gl
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W [a Gapilale néprouve pas trop de difficullé pour s'approvisionner en légumes. Le dé-
veloppement de 1a ceinture maraichére qui 'entoure et la facilita avec laquetie les flux des
produits venant des autres régions s'y infilirent tendent vers une ecenaine régularilé de
présence de bon nombre d'espéces légumitres sur le marché. DASOrmais le regard doil élre
lourné plutét vers F'approvisionnement des aulres villes de Madagascar (Mahajanga, Toliary,
Toamasina...) qui apparemment soufirent du ravitaillement en légumes pour de nombreuses
raisons et en méme temps vers une plus grande ouverlure du marché de Bgumes mal-
gaches vers les marchés mondiaux. Pour linstant, un éventuel recentrage des flux prove-
nant des grandes zones de production identifiées dana ce diagnostic et une-élude prospec-
tive des polentialités locales pourraient énormement apporler quelques améliorations hotam-
ment pour ies producteurs el exporlateurs qui souftrent trop du manque de débouchd.

: i ]
s el

'

B Une reéorganisation de 1a collecte &st plus que souhailable. Ce qui ast valable aussi bien
pour les régions 3 moyen de transport limité que pour les ligux de production a proximité
du centre de consommation. Pour le premier ¢as les producteurs ont intérét a s‘organiser
(cas vecu a Vakinankaraira) et a grouper la récolle ne serait ce que pour atténuer I'oli-

gopcle de collecte locale et pour le deuxieme cas pour dviter 1a trop fore disparité des
quantités vendues.

i

fi 1
4 3 t r i

B Le commerce de légumes est actuellement fondé surtout sur un enchevétrement des
activités des acleurs marqué par un cumul de tonction assez difficile & déméler L'une des
bases d'une éventuelle restructuration du marché serait 4 notre avis le fait d'attribuer une
distinction pour chaque fonction el pour chaque marché. '

W A coté des cullures d'autoconsommation comme le iz, mais, manioc et autres, lacti-
vité «légumes= reste pour les maraichers aclivite de rente. A ce juste titre elle doit &tre
Fune des cibles favorables de crédits el de financement comme les autres cultures do rente ‘
‘le tabac. le blé. Gette raison est plus Que sounaitable dans la cote-est de Madagasecar ou :

t

™ le maraichage esl apparu au lendemain des chutes des cours des produits d'expeortation
: et est devenu la fliligre de substitution et de survie pour 1gs paysans.

B L'une des caractéristiques acluelles de la filidre maraichére est la faiblisse ou la pré-
| ' Sence encore timide du chainon «transformations. Des nouveaux horizons comme la con-
; nexion des reseaux de production A des futurs réseaux de transtormation devrait 4 notre

avis apparailre & moyen terme d'aulant plus que tout un potentiel de faisabilité énorme existe.
" Les expériences des conserves de lomates, des achards de legumes a I'époque montrent

quiune telle alternative devrait étre réétudiée et pourrail presenter des muitiples avantages

notamment en matitre .de stabilisation des prix au conssmmateur et au producteur.

} B Pour 1a recherche agronomique, les priorités devraient &ure les suivantes ;

¢ la recherche d'innovations concernant les techniques culturales surfout en période de basse
saison et qui doit étre commenceée sur les legumes comme ia tomate et Poignon et aussi
les brédes qui sont les plus indispensables ef les plus consommeés du meins pour les
¢ongommaleurs urbains. Une telle prigrité est cependant uniquement valable pour le mar-
cheé local.

* la production et la multiplicalion des semences saines el de qualité.

¢ la production a bas niveau d'iniranis et suivi des ulilisation parlois excessives des fu-
miers qui économiquement se soldent par de mauvais résullats.
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Annexe n : Entreliens avec les grossistes

Cas d'uh producteur de Petsay

(iate @ vendredi 14 Décembre 19972

M. RA... est cultivateur du Petsay et habite le village g'Ambohibas Antehiroka ( 15 Km a
Fouest de du centre-ville). Toutes les quinzaines il quitle de chez Iui 4 1 Heure du matin
en emmenant sa récolte de 32 paquets de Petsay (de 20 & 25kg) avec 3 autres produc-
teurs du meme village pour arriver & Analakely vers 4heures ou matin. Le transpon par
une camionnette colile 35000 FMG (pour I'ansemble dé marchandises appartenant aux 4
producteurs). Au marché d'Analakely ses clients sonl d'habitude des détaillants, Chague
paquet de Petsay est vendu & 2000 Fmg. 1l a dit qu'il avait bien tait de venir {rés {6t le
matin puisque dans la joumée le prix du paquet chute jusqu'a 1250 Fmg. Certains de ses

clients {car il en avait beaucoup) lui paient au comptant mais d'aulres ne paient que guelques

heures aprés et Il doit auenare jusqua 11 heures du matin pour récupérer loules ses
creéances.

»

Cas de deux femmes maraichéres et ¢ommergantes d'Alasora

Date : Décembre 1992

[

Elles sont en méme temps productrices et vendcuses de brédes comme Tiesam, Morgllg,
Brédes Matana...). Comme elles n'ont pas assez de production a vendre chaque jour {car
glles vendent chaque jour sauf le Dimanche) elles jouent au « petit collecteur- & Alasora
meéme, vendent les marchandises puis payer leurs fournisseurs au relour. La guantité qu'slles
vendent chacune par jour est en moyenne de 2 soubiques (15 a 20 kg). Elles quittent Alasora
a 1 heure 30 environs du matin et rejoignent a pied les aulres vendeurs au pornt
d'Ankadindratombo puis continuer encore & pied ensemble jusqua Analakely, Elles préfe-
rent emmener les brédes A pied puisque par ¢camionnette les frais de transport dune soubique
vont jusqu'a 200 Fmg. Sur ces deux soubiques de bréces. Apres avoir vendu leurs mar-
chandises & des détaillants elles quitlent le marché vers 6 heures du matin et de ce fait
né paient pas de laxes du marché qui ne sont jamais collectés avant 6 Heures et demi.
Elles chacune gagne en terme dz marge nette enlre 1000 of 2000 Fmgfjour.

Casde producteur-commercant de poireaux # Alasora

Comme les deux aulres femmes maraichéres 4 part ses propres productions, iis vendent
aussi des poireaux collectés. D'habitude il vend 15 paquels de poireau en moyenne tous
les jours saul le dimanche. Ce matin vers 3 heures du matin il n'emméne que 10 Paquets
(de 15kg) de poireaux a Analakely quil lait envoyer par taxi-brousse (car) A raison de
300 Fmg le paquet It vend chaque paguel a 5 000Fmg aux déiaillants qui lui paient soit
au comptant, soit a crédit (dans la majorité des cas) jusqu'a midi. il lui arrive parfois aussi
d’acheler des poireaux emmenes par d'autres producleurs ou grossistes au marché
d'Analakely le matin pour les vendre ensuile aux détaillants. lls vendent aussi mais seea-
sionnellement d'autres légumes.
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Cas d'uné Femme d'une famlile productrice commet¢ante de légumes.

Elle habite & Ambohipo avec son mari et ses 6 enfanis qui s'occupent plus directement
de la production de légumes (céleri, artichaul, col-mil, persil) ; elle s'‘occupe plutdtl de ia
commercialisation. Tous les jours (sauf le Dimanche ou elle ne vend pas), elle emméne
en taxi-ville jusqu'a Analakely 2 sacs de légumes (pesant au total environs 100 a 150 kg)
4 un frais tournant autour de 2000 a 3000 Fmg. Vers 2 heures et demi du matin quand
elle arrive & Analakely, élle commence a vendre en gros ses marchandises. Pour le paiement
Iéchéance peut aller de 1 a 2 jours. A 6 heures et demi du matin elie rejoint sa table
de détaillante pour laquelle elle paie une taxe forfaitaire de 15000 Fmg/an. La famille vit
uniquement de la production et de la commercialisation de légumes. Elle percoit en moyenne
un revenu de 50000 Fmg/jour qui lui permet de scolariser ses enfants (dans des écoles

privées) et d'assurer largement ses dépenses journalieres (alimentation, autres produits de
nécessité..) de 6000 Fmg/jour. '

Cas d’un commercant de Poivron (Marché d'Analakely).

Il cumule 2 la fois plusieurs fonctions commerciales. Le matin entre 2 heures et 3 heures
du matin il se rend a Laniera ou 4 Ambohimanambola pour acheter des poivrons auprés
des producteurs qu'il avait déja contacté et en arrivant de bonne heure & Analakely, il vend
en gros au détaillant ou aux demi-grossistes. Le jour il vend en détail sur une table.

Cas de M. R.A... & la fois producteur, collecteur, grossiste, demi-grossiste et detaillant
de légume (Marché d'analakely).

Il a 50 ans et habite Alasora avec sa femme qui l'aide dans la production et la vente et
ses 6 fils dont 3 d'entre eux laident a faire de la collecle de legumes. La famille de M.
R.A.. est dans les pratiques de production et de commercialisation des légumes depuis
longtemps. En effet sa soeur était avant le ravitailleur en légumes des cantines uhiversi-
taires de la capitale, son gendre fournit de.légumes & quelgues grands hotels de la ca-
pitale et lui méme hérile ce meétier de ses ascendants. ‘

Il eultive ehez Iui des tomates des haricels de poireaux et de haricol vert. A leurs propres
productions s'ajoutent les légumes colleclés essentiellement (choux-fleurs, poivrons) a coté
de. chez Iui comme du coté d'’Ambohimanambola, d'Alasora et d’Ambohijanaka. La collecte
commence 3 partir de 14 heures jusqu'a 18 heures. En hiver il lui est arrivé parfois d'aller
" acheter les poivrons & Antanelibe (lvato) seul endroit ot on peul en trouver en cette
période Vers 19 heures. il fail envoyer les marchandises & Analakely par camionnette. A
Analakely les clients de M. R.A. peuvenl élre des demis-grossistes ou des detaillants du
méme marché ou des détaillants venant d'aulres marchés comme Andravoahangy ou
Besarety. Il vend aussi en délail au marché pengant toute la journge, 1l a tait remarquer
en outre que les aulres collecteurs non originaires de la région d'Alasora n'ont pas droil
A une échéance de paiement de la par des producleurs gui exigent pour eux de payer
au comptant (manque de confiance).

Quelque fois il fait venir des concombres produits A Ambohidralrimo qui sont déchargés du
camion a Isotry et puis lransportés par pousse-pousse jusqu'a Analakely.

Par ailleurs M. R.A, envoie aussi des colis de légumes par taxi-brousse vers Toamasina.
Quelqu'un de sa famille habitant Toamasina $'0CGuUpe de la réceplion et de la venie en gros,
en demi-gres et en détail des marchandises.

Concernant leg marges qu'il préléve : pour un paquet de 12 a 1o kg deé poireau que ses
fils achatent 4 2500 a 3000 Fmg aux champs par exemple, il lé vend en gros & un prix
entre 4 000 et 5000 Fmg. A Toamasina ce meme pacquet se vend en gros selon M. R.A
jusqu'a 7500 Fmg .
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M. R.A._trouve que la meilleyre solulion pour Ie commerce de lsgumes cest douvrir une
voie sur les marchés meondiaux et lui et sa famille seraient capables de fourmnir et de collecter
des légumes de qualité convenable. Il s'est souvenu de répoque ol sa famille arrive 3
ehvoyer des légumes vers [fle de la Réunion, Maurice el Comores enlre 1861 ot 1470

Cas d'unée femme producteur-collacteur (Anosibe mercredi 27/01/83)

Mme Ras... cultive des iégumes sur 40 ares de terrain du colé d'lvato. Elle fait surnout -
de salades, de haricols frais. de petsay et de poivron. Elle quilte de chez elle 4 3 heure
du matin pour €ire ammivée au marche d'Anosibe A 4 heures. La collecte s'est effectude la
vellle. Le transporl esl assuré par une camionnette et eoGte 200 Fmg la soubique. Elle vignt
& Anosibe 4 fois par semaine. Vers 6 heures du matin elle rentre directement chez elle
aprés avoir liquidé en gros ses marchandises puisqu’a son avis il n'y a pas beaucoup de
différences entre la marge de vente en gros el celle de la vente en délail tout en tenant
comple du temps perdu a I'élalage de détail.

Femme collectrice et commergante d’olgnon et aail.

Elle collecte et achéte les oignens ot 1es aulx au marché de Talatavolonondry le lundi, En
cas de rupture de production dans la région de Talatavolonondry elle a 'habitude de
descendre & Mampikony (dans le faritany de Mahajanga).  Ge matin elle émméne 500 kg
de marchandises pour lesquelles elle a payé des frais de rransport de 15000 Fmg, Ses

clienls au marché a'Anosibé sont des petits détaillants. Elie vend I'oignon a 600-700 Fmg
le Kiio. :

Homme producteur d'olgnon et d'ail

M. Raz... habite & Salemaka au nord de Talatavolonondry, Il cullive de I'all et de Iosignon

Sur 1 ha de terrain, Selon M. Raz. il existe 2 variélés d'ail : I'ail & cycle de 6 mois {ou

‘Mangabe) el I'all de 4 mois (Mangakely) qui est la plus cultivée par les paysans. Il arrive

a avoir 10 tonnes d'ail sur cette superficie, La majorité des producteurs comme lyi em-
meénent leurs produils & Anosibe ou & Andravoahangy ou 4 Analakely parce que des fois

- les mises a prix avancées par 18s collecteurs ne soni pas du tout intéressantes. De. chez

lui jusqu'd Talatavelonondry, le transpont se fait par charrette puis par camionneile jusqu'a

Anosibe. Arrivé au marché d'Anosibe it vend le kilo de l'ail 4 1500 Fmg e kilo aux
détaitlants,




